El proceso de creacion de la cocina de Paco Roncero #0nTheAir

PACO RONCERO TALLER ABRE SUS PUERTAS
DE MANERA EXCEPCIONALDURANTE ELMES DE OCTUEBRE




12 cenas y un total de casi 100 comensales, en la que es la primera apertura al piblico de este espacio del que parte |3 innovacién de une de los referentes de la cocina de

vanguardia de este pais
Sentorse a la mesa de Poco Roncero Taller es disfrutar de clte gestronomia,
de téonice y de producto. Es tambign dejarse levar por el olor o naranjos
ola suave brisa fresca de ks ofasdel Mediterrdneo.
Paca Roncera Taller o5 copaz de traslodarte o ese mamento,
a ese sitio y con esg compaiie que de forma inevitable te sienta ante una poella,

suPrella de aceite de olive™en este cosa.

Estoes la que podrds experimentar en Peco Roncero Taller durante ef mes de octubre. Siempre ba sensoris! al servicio de I gastronomia. En palabras del chef, "o gostronomio es siempre Io base
de nuestra propuesta, tode ef resto e5 ef ederera de coda plato”.

=  PacoRoncero Taller abrira sus puertas las noches de los miércoles, jueves y viernesdel mes de octubre de 2014,

= Estaesla primera vez gue Paco Roncero Taller abre sus puertas al pablice fuera de eventos para grupos y empresas.

= Estaexperiencia gastrondmica, emocional y multisensorial parte de un mend con maridaje e VA incluidos con un precio de 235 euros.

= PacoRonceroy suequipo presentaran los platos y conducirdn lz experiencia completa.

= Ademés, habrd una noche més, fuera de estas fechas, pero durante el mes de octubre, en la que el chef Paco Roncero, aparte de acompafar |a experiencia, se sentard a
cenar con los comensales. La fecha de esta noche dnica, que tendra un coste de 340 euros IVA incluido, s2 confirmard en el mes de septiembra.

= 3 estdn abiertas las reservas en el teléfono de La Terraza del Casino y sdlo se aceptaran reservas hasta completar el aforo de B personas por noche enun solo harario.




Madrid, julio de 2014. Paco Roncero Taller abrird sus puertas 2l pldblico de manera excepcional 1as noches de los migrooles, jueves yviernes durante el mes de octubre y atendera
aocho comensales por cena. Una apertura dnica donde poder disfrutar con los cinco sentidos del trabajo en cocina v en sala de Paco Roncera y todo su equipo.

Aproximadamente 100 comensalespodran conocer a ko largo de todo el mes de octubre,solo en horario de cena, los secretos de uno de bos referentes de la cocina de este pais,
donde la innovacidn y las técnicas mas vanguardistas sonbasicas en sumanera de hacer.

Esta esla primera vez que Paco Roncera Taller abre sus puertas &l pablice fusra de eventos para grupos v empresas. Es |a forma de conocer el proyecto més personal y clandesting
de uno de los chefs referents de |3 gastronomia espafiola y su equipao.

Paco Roncero Taller es el lugar del que parte todo el universo de La Terraza del Casinag, ubicado en MH Collection Casino de Madrid. Las manos de Paco y su equipo son claves en
cadacreacibny asi lo haran las noches de los miércoles, jusves y visrnes del mes de octubre Una oportunidad dnica al servicio de la gastronomia en |a que dejarte invadirpor una
experiencia multisensorial, capaz de trasladarte en segundos 3 ese momento o lugar que tanto anhelas. Una ocasidn especial en 13 que observar el trabajo en el munda sensorialy
emacional alrededer de cada plate de La Terraza del Casing, de |z mano de todos los artifices de este camine gastrondmico que cada noche sake a escena.

¥ es que Paco Roncero Taller y el equipo de cocina del mismo son los encargados de que nazcan todas las ideasque postericrmente dan forma a 1as propuestas gastrondmicas que
s& pusden disfrutar en La Terraza del Casino.

Ellugar &n el gue nace todo

D= |3 experiencia solo podemos adelantar que consistird enun mend degustacién con maridaje lleno de experiencias gastrondmicas, sensitivas y multisensoriales. Setratad= una
experiencia inica en la gue se adnan no solo un impactante juego de luces & imagenes, sino un sinfin de diferentes atmosferas cromaticas y avances tecnoldgicos que envalveran el
ambientey hardn de la cena un juego para los sentidos, siempre al servicio de la gastronamia, ya que cada elemento sensorial del mend tiens un porgué de su entrada en escena. El
mend transcurre sobre una “mesa inteligente” que hace que cada paso a nivel gastrondmico vaya acompafiado de una experiencia acorde.

Para Paco Roncero cada plato lleva un trabajo previo cuya elaboracién s inicia antes incluso que en cocina. Cada plato comienza a crearse partiendo de un aroma a campo, por
ejempdo, 2n el caso de su "Pasllz de aceite de oliva™, con |a brisa del mar para serviruna ostra; o en cocina trabzjando cada werdura por separado para poner sobre la mesaun
verdadero "huerta”

Esees el origen dela alta cocinag de La Terraza del Casino, de la mano del chef Paco Ronceroy su equipo: realizar un recarride lleno de esencia y de téonica hasta acabar en el plato.
En palabras de Paco Roncero, *la gastronomia es siempre Iz base de nuestra propuesta, todo el resto es el aderezo de cada plato”

Paco Roncero s2 convertird durante estas 1.2 dnicas noches de octubre en el guia de |3 experiencia, acompafizdo tanto del equipo de cocina como de Maria José Huertas, sumiller
de La Terraza del Casino,que serdla encargada de guiarel maridaje.

El precio deesta cena con maridajeserd de 235 euros (VA incluidolpara todas |as noches.

Ademds, habri una noche mas, fuera de estas fechas. pero durante el mes de octubre, en la que el chef Paco Roncero. aparte de acompaniar |a experiencia, 3 sentard a cenar con
los comensales. La fecha de esta noche Onica, que tendréd un coste diferente, se confirmard en el mes de septiembre.

f3 estan abiertas las reservas y 26lo se aceptaran ocho comensales por noche enwn Onico turno.

El métode de reservas serd a través de este mimero de teléfono del Casing 3153213




