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Teresade Jesus, una
adelantada a su tiempo
Arte, historia y espiritualidad en Castilla

El Entroido

El Carnaval de Galicia

Lacenamas cara
Una experienciagourmet en Ibiza

Un cholo en Madrid
Madrid, la ciudad mas deportiva

Tangos y Milongas en Sitges

Nuevos acordes en el Mediterraneo



Lacenamascara

“Es algo muy dificil de explicar: es Ibiza, es pasion, es gastronomia, un
espectaculo radicalmente diferente que solo podras vivir en primera
persona.”Asi describe el chef Paco Roncero lo que es Sublimotion. Para él,
se trata de la consecuencia de un suefo que no hubiera podido encontrar
mejor escenario para realizarse que laisla de Ibiza.




Sublimotion

Sublimotion tiene lugar en el Hard Rock Hotel Ibiza, en la Platja d’en Bossa,
en Sant Jordi. Se puede reservar a través de su web:

. Es una experiencia Gnica y su precioesta a la
altura, 1.500 euros.

Se trata de disfrutar sin complejos de la mas alta gastronomia de
vanguardia espariiola y de un espectaculo mas sorprendente y magico.
Avanzados sistemas para generar atmésferas cromaticas, control de la
temperatura y humedad de la sala, aromatizar el ambiente bajo el manto
de un secuencia musical especialmente disefiada para la ocasion, son
algunas de las herramientas que se utilizan en Sublimotion. Como
anuncian en su pagina web: “Giros inesperados a lo largo de un mend
degustacién magico que provocara los sentidos mas olvidados de los
comensales. Momentos para el humor, el placer, el miedo, la reflexiény la
nostalgia. Los comensales viajardn en un mundo de sensaciones desde el
Polo Norte donde degustaran un frio snack que ellos mismos tallaran en su
propio iceberg hasta el més barroco Versalles donde la sutileza y elegancia
de unarosa se fundira en sus paladares.”

El restaurante sélo esté abierto en verano desde el 1de Junio al 30 de
septiembre. No es facil encontrar huecos para vivir esta experiencia que
dura 3 horasy se desarrolla en inglés (si se requiere el espaiiol, celebran la
experiencia en ambos idiomas).




