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Con los fogones a Serrano

* Prestigiosos chefs dan una cena exclusiva en tiendas y galerias para recaudar fondos
contra el hambre
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= {Cémo se cocina en un exclusivo negocio de la Milla de Oro de
B Vo Madrid o una galeria de arte sin que el humo se cuele en todas
= Imprie
partes? Una decena de exclusivos establecimientos de la calle Serrano
L 4

y alrededores y dos espacios de arte han accedido al experimento. El
riesgo lo corren por un fin benéfico. Catorce chefs de prestigio
cambiaran por una noche los fogones de sus restaurantes por la
trastienda de los negocios del barrio Salamanca y espacios artisticos
para ofrecer una cena a un reducido grupo de comensales. El
objetivo es recaudar fondos para Accién contra el Hambre. Se trata
de las Soul Food Nights.
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OTRAS INFORMACIONES EN EL, PAIS Ver todas »
« Moda, arte y estrellas Michelin por una buena causa

= Se busca el mejor chef joven del mundo

« Plato, mesa y mantel a su qusto

= La vuelta al mundo en mil recetas
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El cocinero Oscar Velasco, con dos estrellas Michelin, apadrina este

ano esta cena solidaria simultanea, que alcanza su tercera edicién:

“Salimos de nuestro entorno de seguridad para entrar en otro nada

comun. La cocina es el medio pero el fin es mucho mas importante”.

Tambieén él ha tenido que lidiar en atios anteriores con el desafio de

ofrecer sus platos en un entorno extrano para la cocina, muy

diferente del restaurante Santceloni. En esta edicién, en la que

colabora la revista Icon, se incorporan espacios artisticos como el

museo Thyssen o la galeria David Bardia. “El afio pasado un amigo

nos dejé el horno, trajimos la mesa para los comensales...todo. Pero

al final es una experiencia solidaria mas que gastronémica”, apunta.

Cada tienda con su chef

Adolfo Dominguez: Diego Guerrero
Galeria de arte David Bardia: Andrea Tumbarello
Barbour: Pepa Mutioz

Tenkey: Mario Sandoval

Technogym: Paco Roncero

Museo Thyssen: Ivan Mutioz

Carolina Herrera: Byron Hogan
Cremieux: Oscar Velasco

La Martina: Javier Aranda

Harmeont and Blaine: Pedro Larumbe
Mateo&CO: Estanis Carenzo

Aspesi: Ricardo Sanz

Franck Muller: Luis Arévalo

Mimoki: Juan Pozuelo

El dinero que se obtiene con la
iniciativa va destinado integramente
a diversos proyectos de Accién
contra el Hambre. En la pasada
edicién se enviaron 45.000 euros a
campos de refugiados como el de
M'Bera (Mauritania). El coste por
cubierto es de 250 euros y se puede
reservar y conocer la lista de los
lugares disponibles en la pagina web
del evento. Los participantes pueden
elegir entre los platos de Diego
Guerrero, Andrea Tumbarello, Pepa
Murtioz, Mario Sandoval, Paco
Roncero, Ivan Munoz, Byron
Hogan, Oscar Velasco, Javier
Aranda, Pedro Larumbe, Estanis
Carenzo, Ricardo Sanz, Luis Arévalo

y Juan Pozuelo.

Diez de los cocineros se citaron esta
semana en una de las 14 tiendas
participantes en el evento,
Harmont&Blaine. Sentados en
circulo entre un sofa blanco y
algunos taburetes de colores, los que
repiten en las Soul Food Nights

comentaban la peripecia de cocinar

en un negocio. Y los que se estrenan en el evento se preguntaban

como serd. Algunos como Pedro Larumbe, ya saben a lo que se

enfrentan: “Combinar gastronomia ¥ un espacio como este es toda

una experiencia. iEs como un dia de fiesta!”. Pepa Muiioz no se

puede quejar de la suerte que ha tenido en las dos ediciones

anteriores, le tocd en dos tiendas de decoracién que contaban con

cocina: "Es como una cena en casa”, resume.

4 amsssaats a taw tavasa we astes wpeses poasa e

esclarecer crimenes sin
resolver

El gol sin Mandzukic
Ante la armadura del Valencia Simeone
prefirio de inicio la potencia de Torres ala

envergadura del croata

“Me reuni con Jordi Figueras y
Amavya en un horel de
Valencia”
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El programa 'El Larguero', de la Cadena
Ser, reproduce de forma integra la confesion del exgerente de Osasuna

en la LFP sobre los amaros de partidos en dos temporadas
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“El trabajo del cocinero se basa en la generosidad, en ofrecer al
comensal lo mejor. Esto es algo parecido. Tratamos de sacar lo mejor
de nosotros”, asegura Diego Guerrerc. Larumbe remata: “La idea es

que no quede nada en el plato™.

VIDEOS DESTACADOS

Una ley para una sola familia
Elrecurso del Gobierno al Constitucional
impide desarrollar la norma estrella de
PSOE e IU en la Junta andaluza para

expropiar casas a bancos y evitar desahucios

‘Cuestion de tragaderas’
Rajoy se mantiene impavido v acepta que

Esperanza Aguirre sea candidata en
Madrid si merece la pena para obtener la
victoria

Rajov asegura que la polémica
con Aguirre esra zanjada

“El comunicado de Génova esta pactado” c
con la candidata a alcaldesa, segun
Aoncloa. E1 PP no aclara que pasara si Agnirre no consigue hacerse con

la alcaldia
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