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Uno esta en Barcelona, abrio el pasdniipias de marzo y se llama "Mercés

One”. El otro esta en Ibiza, en la'czéPltal dct la isla, nacié el 1 de junio con
resfaurante

fecha de caducidad, ya que echaragtcierre el 30 de septiembre, y

responde al nombre de "SublimdB&HYSMRS hezcla de sublime y motion,

pelicula en inglés). Aunque no tienen nada que ver el uno con el otro,

comparten una misma filosofia: ambos son locales de una sola mesa que

ofrecen, ademas de otras cosas, exclusividad a sus clientes.

Empecemos por la peninsula.
Mercés Events es una de las
empresas de catering con mas
prestigio en la Ciudad Condal.
Hace algln tiempo, abrié un
restaurante en el sétano de su
céntrica tienda deli (Diagonal, 539-
541. Tif.: 93 439 44 82.
merces@merces.es

El espacio de "Mercas One” es (mailto:merces@merces.es)), pero,
completamente customizable... como cuenta la propietaria, Mercé

Solernou, no acabé de funcionar
como debiera y, a veces, atendian a una sola mesa. Asl que se plantearon
que, para eso, era mejor reconvertirlo en lo que los anglosajones definen
como "one table restaurant®, para que al aliciente gastronémico se sumara
el de la exclusividad.

Asl, el espacio se puede reservar
para almuerzos o cenas los 365
dias del afo. El abanico de
opciones que ofrece es de lo mas
amplio: desde una cena intima
para dos hasta un grupo de amigos
© una reunidn familiar de un
maximo de 20 personas, cabe
cualquier opcién. El mend puede

..al gusto del clente ser pactado de antemano o elegido
7 almomento de la carta de
temporada que ofrece el chef Antonio Comejo. Los vinos, se seleccionan de
la propia tienda a precio de venta al pablico. Y la decoracién es
completamente customizable, desde el menaje hasta los centros de mesa,
pasando la manteleria, la masica y la disposicion de la mesa. El precio,
obviamente, oscila en funcién del nimero de comensales, del mena y de la



bebida, pero nunca sera inferior a los 50 euros por persona. De ahi en
adelante, depende de cada uno...

.Y para comer? Pues una sencilla y satisfactoria cocina de mercado, que
presta especial atencién a los productos de temporada, presentandolos en
elaboraciones que destaquen sus sabores y sin excesivas alharacas
tecnolbgicas que distraigan demasiado. En cualquier caso, estan abiertos a
todo tipo de sugerencias. Faltaria mas, que de lo que se trata es de que la
experiencia sea Gnica.

Vamos ahora a Baleares. El cocinero madrilefio Paco Roncero, responsable
de "La Terraza del Casino®, ha desembarcdo en el novisimo Hard Rock
Hotel con dos propuestas. Por un lado, una filial de su bar de tapas "Estado
Puro®, que abre solamente por las noches y ofrece tapas actualizadas
desde una perspectiva que aGna tradicion y vanguardia, y, por otro,
"Sublimotion™ (www.sublimotionibiza.com

(http://www.sublimotionibiza.com)), que es lo que aqul nos ocupa.

1.500 euros (mas otros 150 de IVA) es lo que cuesta, por persona,
descubrir esta innovadora propuesta a cada uno de los doce comensales
que, en dos tumos,a las 21 y las 24 horas, se sienten en su comedor. Y
vaya por delante que, aunque la gastronomia juega un papel importante, no
es solamente una experiencia gastronémica, es una experiencia sensorial,
una performance en la que participan todos los sentidos.

Jugando con tecnologia
audiovisual de Gltima generacion y
proyecciones en una pantalla
envolvente de 360 grados,
Roncero traslada a sus clientes al
Palacio de Versalles, al Central
Park de Nueva York, a la Antartida
o al mismisimo Infiemo. En cada

Paco Roncero fraslada a los comensales uno de esos escenarios, un
al Central Park de Nueva York... maestro de ceremonias va

presentando los platos, que
pueden llegar incluso caldos del cielo, colgando de unos globos con helio.

Gazpacho, caviar, tortillas de
camarones, una selecciéon de
crudités en su propio huerto,
amoces o costillas de wagyu,
convenientemente tamizados por
elfiltro de las mas modemas
técnicas culinarias, conforman un
men( que, dicho queda, siendo
...0 alamismisima Anfartida parte fundamental de la cena, no

T tendria sentido sin todo lo que lo
acompafa. Porque lo que "Sublimotion™ pretende ser, y lo es, es una
experiencia total y Gnica, el suefio de una noche de verano... para todos
aquellos que puedan permitirselo, claro, que fundamentalmente son jeques
arabes y oligarcas rusos.
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