Paco Roncero -uno de los grandes de 12
COCING espanola de vanguardia, discipulo
predilecto de Ferran Adnia, que introdujo la
cocing ‘bulliciosa’ en £l Casino de Madrnid-,
acaba de atemzar en Ibiza. Y en el marco
del pnmer Hotel Hard Rock de Europa ha
levantado el "Sublimotion’, la consecuencia
de su Taller de las Emociones, en El Casino
de Madnd. Es un laboratorio de investiga-
ci0n, un singuiar restaurante donde todo es
pura magia, donde |a evolucion de su taller
(e vanguardia, con mucha tecnica y crea-
cion desbordada, hace las delicias de los
12 comensales que se sientan en cada ser-
VICI0 -50l0 cena-, en una sala de 70 metros
Cuadrados, donde se vive el espectaculo.

Recubierto por 360° de pantallas -un 60%
Mas Iuminosas que 1as de cine- y por una
boveda de 20 kilometros de cableado que
alimenta avanzados sistemas para generar
atmosferas cromaticas, este comedor de
350 metros cuadrados que engloba distin-
L0S escenanas para sorpresa del comensal.
Sublimotion no es solo un deslumbrante
menu degustacion compuesto por 20 pla-
tos. ES toda una puesta en escena -con
guion teatralizago- donde todo puede pa-
sar. Un espléndido paisaje de un fiordo no-
fuego nos sorprende mientras tomamaos un
gazpacho con textura marshmallow. Esto es
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el prologo de un menu de alto voitaje con
producto excepcional -el aceite de oliva es
un icono del chef-, Un maitre-actor es e
animador de la cena de los “12"
se puede completar con indmdualidades
0 formando un colectivo-. Después nos
Sumergimos en el mar para degustar una
mini manscada. Impresionante el “aterriza
je’ de los globos aerostaticos, en cuya cesta
escondian deliciosos conos con guacamole

id Mesa

y finas tortillas de camarones. La ‘huerta’

inundo 1a mesa con mini-verduras semien-
termadas en una reproduccion comestible
de tierra a base de coliflor y remolacha
granulada. Un espectacular campo de ol
VOS NOS rodea, mientras tomamaos el piato
estrella del ‘queso de acerte’. Roncero no
podia pasar por alto el Central Park neoyor-
quino, donde tantas veces ha participado
comendo el Maraton. Y tomamaos un pic-nic
de lujo a base de foie, caviar y hamburgue

sa acompanado de cerveza. La tomre Eiffel
0 & salon de los espejos de Versalles, con
antifaces venecianos para cada comen
sal, formaron un marco imepetible. Y las
paredes del infiemo traen la barbacoa. E
champagne fue la bebida guia de esta cena
Unica de pelicula,
Iras cuatro horas en un ambiente oninco,
Se pasa a una temraza para tomar la penu
tima copa a Ia luz de 1a luna ibice

Arriba, una imagen
de la mesa para
12 comensales,

con una de las
pantallas de
fondo.

Junmto a estas
lineas, uno de
1S platos: el

Sublimotion Rose.

SUBLIMOTION. HOTEL HARD ROCK IBIZA

Playa d en Bossa. Reservas en www.sublimotionibiza.com/es
Precio: 1.900 euros por comensal
Hasta el 30 de septiembre
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