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El gastrobar esta en el Hard Rock Hotel Ibiza.

ESTADO PURO // PLATJA D'EN BOSSA
Tapas con emocion

El chef Paco Roncero propone alta cocina en pequenos bocados

D.B.| EIVISSA
© ® © Ir de tapeo es un placer
para la mayoria de los mortales
pero, ;y si se hace de la mano de
uno de los cocineros mas renom-
brados de Espana? Esta es la pro-
puesta que hace Estado Puro, un
gastrobar que ha llegado esta tem-
porada a Eivissa capitaneado por
el laureado chef Paco Roncero.
Situado en el Hard Rock Hotel
Ibiza, el local aterriza en la isla con
la democratizacion de la alta cocina
como bandera. Y es que, en este
gastrobar, Roncero (dos estrellas
Michelin) imprime creatividad,
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pasion y técnica culinaria en pe-
queno formato.

Las tapas de Estado Puro nacen
de las raices de la cocina espano-
la y beben de todo el conoci-
miento que Paco Roncero ha ido

adquiriendo en sus constantes
viajes por todo el mundo. Aqui se
hacen platos tradicionales como
croquetas, boquerones o bravas,
aunque cambia la forma de ela-
borarlas para «afadir un punto de
emocion» en la boca, segin el
propio cocinero.

La gran terraza de Estado Puro,
en Platja d'en Bossa, es el lugar per-
fecto para degustar esta cocina tan
especial. Practicamente sentados
sobre el Mediterrdneo, los peque-
nos bocados de alta cocina saben
mucho mejor. Estado Puro abre to-
dos los dias a partir de las 20 horas,



