
Palladium Hotel Group ha roto todos los
moldes en lo que se refiere a nuevos con-
ceptos hoteleros y de ocio en Ibiza. Pri-

mero lo hizo con el Ushuaïa Ibiza Beach Hotel
y este año cobra otra vez el máximo protagonis-
mo con la apertura del Hard Rock Hotel Ibiza,
situado también en Playa d’en Bossa.
Así, el recién inaugurado
Hard Rock Hotel Ibiza, el
primero de la marca en Eu-
ropa, se ha convertido ya en
el epicentro de la más evo-
lucionada gastronomía de
la isla. Y lo está haciendo de
la mano de uno de los má-
ximos representantes de la
vanguardia culinaria en Es-
paña, el chef Paco Ronce-
ro, que ha abierto dos loca-
les en el hotel. Sublitmotion
es el restaurante más avan-
zado e innovador del mundo en el que agasajar
a tan solo 12 comensales a través de una expe-
riencia inolvidable en la que se come mientras
se observa un espectáculo a través de paredes
con pantallas de vídeo que recogen ciudades y
paisajes, un ambiente aromatizado o escuchan-
do música o sonidos específicos en función de
cada ingrediente principal y secuencia del menú.
Escenas que arropan a una cocina basada en los
mejores productos de la despensa española,
como el aceite de oliva, o platos como una pae-
lla que se come a orillas del mar, un picnic en
el campo o una barbacoa entre amigos. El se-
gundo de los restaurantes de Roncero es Esta-
do Puro, que cuenta con una carta de picoteo
a base de tapas y raciones muy originales, así
como carta de platos de la cocina española y glo-
bal tocados en clave de la vanguardia más ac-

tual. Destacar también su bodega, compuesta
por una carta de 116 referencias de vinos y cham-
pagnes, sin olvidar sus cócteles clásicos y de au-
tor. El tercero de los espacios gastronómicos del
Hard Rock Hotel Ibiza es The Beach Club at
Hard Rock Café Ibiza, a pie de playa y con mú-
sica en directo, en el que se sirve la más sucu-
lenta cocina mediterránea.
Por otra parte, el Ushuaïa Ibiza Beach Hotel,
formado por los hoteles The Ushuaïa Tower y
The Ushuaïa Club, también puede presumir de
una excelente gastronomía. En los exclusivos
restaurantes Montauk Steakhouse y The Oys-
ter & Caviar Bar de The Ushuaïa Tower los co-
mensales pueden disfrutar de las mejores car-
nes a la parrilla en el primer steakhouse de la isla,
así como degustar los más exquisitos frutos del
mar de la mano de The Oyster & Caviar Bar,

donde pueden deleitarse con sus exclusivas os-
tras, caviares y mariscos. Asimismo, en The Us-
huaïa Club, se pueden saborear los platos es-
trellas de la cocina mediterránea con toques de
fusión del Ushuaïa Beach Club o las delicates-
sen que convierten al Minami en uno de los me-
jores lugares para saborear las especialidades de
la gastronomía nipona en un entorno único.�
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