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ESPECIAL IBIZA

1. Sublimotion

La gastronomia ibicenca es un fiel re-
flejo de la eultura y de la historia de la
isla y con un origen procedente tanto del
mar como de la tierra. Entre los platos
mas representativos, destacan el arro¢
de matanees y el sofrit Pagés (elabora-
dos principalmente con carne), el bullit
de peix y la borrida de Rajada (a base
de raya). La sobrasada y el butifarron
son los embutidos mas apreciados de las
laboriosas y tradicionales matanzas.

En cuanto a la reposteria destacan es-

pecialmente el flad (una deliciosa tarta

de queso elaborada con anis y hierba-
buena). vy las orelletes (pequenas pastas
con forma de oreja elaborada con masa
frita).

Por otra parte, cabe decir que unas
cuantas bodegas de la isla elaboran vino
de gran calidad con uva de cepas autée-
tona, que cuenta con la denominacion
de “Vins de la terra Ibiza”. La frigola,
las hierbas ibicencas y el palo son algu-

nos de los deliciosos licores que se pue-

Sublimotion

Sublimotion. en el nuevo Hard
Rock Hotel Ibiza, es el restaurante
mas innovador que se pueda ima-
ginar. Se trata de una alternativa
gastr(mémicu experimental sin
precedentes dentro de un espacio
tnico, donde el genial chef madri-
lefio Paco Roncero ofrece para un
publico muy exclusivo —tan solo
12 comensales que se deleitaran
con un meni degustacion su-
blime— una nueva manera de dis-
frutar de su gastronomia, conver-
tida en todo un espectaculo para
los cinco sentidos. El precio por
personal es de 1.500 €.

www.sublimotionibiza.com

den saborear tanto en Ibiza como en
Formentera.

La isla posee un generoso abanico de
establecimientos gastronomicos con pro-
puestas culinarias para todos los pala-
dares. A continuacion, repasamos algu-
nos de ellos. Las ultimas tendencias
apuntan hacia los denominados gastro
beach, espacios sofisticados, capitanea-
dos por reconocidos chefs, donde es po-
sible degustar una cocina innovadora y
de vanguardia. junto al mar.



RESTAURANTES Y GASTRO BIACH

2. Estado Puro
3. Santos Coast Club

Estado Puro Santos Coast Club

También dentro del nuevo Hard Rock Hotel Ibiza. el chef Paco Roncero. El Coast Club del hotel Santos Ibiza Coast
dos estrellas Michelin. ha inangurado Estado Puro. un gastrobar que res- Suites es un espacio polivalente y con de-
ponde a un nuevo concepto del tradicional bar de tapas. El local tiene una coracion de vanguardia. ubicado junto a
capacidad para 300 personas entre una zona consagrada al tapeo mas in- Playa d” en Bossa. que cuenta con un res-
formal y otra para disfrutar de una carta mas formal que exige reserva taurante con una deliciosa carta interna-
previa. Sobre la mesa, recetas de toda la vida. como la clasica croqueta o cional. con un bar que ofrece cocteles pre-
el siempre apetecible caldero de rabo de toro, y atrevidas propuestas como parados con mimo junto a la piscina; y con
el filipino de chocolate con foie y cardamomo o el espectacular risotto de dream beds y tumbonas para relajarse en
yogur con toques citricos. Todo elaborado con una materia prima de ex- la playa y. siempre, con la mejor miisica del
traordinaria calidad y aderezado con un punto de sofisticacion y con la momento. df’s de primera linea y actuacio-

personal sensibilidad de Paco Roncero. nes en directo.
www.estadopuroibiza.com www.santosibizacoastsuites.com
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