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Manjar de (ricos) dioses

Cenamaos en Sublimotion, el nuevo restaurante de Paco Ronceroen
Ibiza, con 12 asentos y un mens de 1.500 € por comensal. Es un show
vesual 'que se sostiene gracias a la sofisticacion de su coana.

ENRIC FAST O

Samon 13 comen sales, 12 elegidos. Extamons sentados en Sigddimotion, Ia nueva

aventura sensorial-culinania {kamarko solo restaura nte sahria a poee) del lovestigador

crfinane (olra ver, consdderarlo sok chel os como cocimar sin sal), o madeileio Paoo

Ronowro Hemew volado a Thaea evts semans para prabario v darle ol bautisvne BUCEAend muevo AD



medidtion, ¥ aungue estames invitados ¥ no nos traeran la & tidica coenta al terminar,
enta cona ws histdeien: ol precio por apoyar los codos en Lla mesa de emte nnovador
meson ox de 1500 euron por comensal, mandaje inclede, con usa veintena de platos
Sodo hay una mesa y 12 sillas, dos dnleos serviclos por node, Se anunela como un s
Pas ke de “van gusrdias gastrandmics con insovaciin lecmalig les pars crear wns
expeniencia emocional completa®. (s ane? {Gantronceni 2? { Teatro o cencia flocion?

La cena promete. Promto s levantard el telon

Ver 11 fotos ASISE COME POR 1.500¢

Vs @ vier sn verdaden s how gastrondmio ~admerte Faco Roncero en fa entredo
de Sublimartion, ladtalado en ol suevo Mard Rock Hotel de 1s inda-, v & diferemcis de
cua bguier ten tro, agui vosstros sois parte del especticulo”. Nos abandona en b puerta,
y va dentra, wia recepelonista nos avise de que ks mesa no ostd Jsta y de que podemes
aliviar Ls espera e nando ol codo con una fria sangria servida en un mink-botijo
(pobres camisas y vestidos blandos de agoellos menor diestros ) y untando unos palitos
de pan en el gueso de eabirs con membetllo que forma o logatipo de Sublimorion en la
pared

Hagumos un poco de background. Koocero salio & la fams en 19091 teas llegar 5 La
Terraza del Casino en Madeid, donde s personalidad creative entrd en ebulllicshin,
emulsiomando con sensibilidad v sin miedos s mis evolucosonadas ecosca s oculimarias ¥
sirvitndolas en pequehas dosis. Los berberechos con lichin, sin ir mas lejos, resumen su
Bloso s atrevida. Gand dox estirvllas Michelin, ol Frvmbo Nacional de Castronom la
2006, ha insugurado low gastrobares Sgtads Purg (el bar de tapas sublimado y
renovado ) y hasta ha ddo lmagen de Jos edectrodoméstloos Boseh v las cocinas hea Un
fendmeno glotul, no salo em platos

Roncero siemapre ba sido un psonero en aplicar disefio, Secnologis v show al peladar
Haeow dos sfion lmaugued sy “taller de las smociones” o o Canino de Madeid: un
labor atono de investigaciion dands 1a 1eenodogia, s ingenieris serndutica y ol cine w

aplicaban por primera vez al dmbito culimario. El sigusente paso en sus expertmentos

gustativo-sensoriales es Sublimonon




Vaolvamos a Thiza. Cumplido el ritual del hotijo, pasamos al comedor v este 12 perfecto
formado por periodistas, criticos gastrondmicos y fans foodies ocupa su sitio (el
nombre estaba proyectado con luces en casa asiento) alrededor una mesa alargada,
blanea, impoluta, quinirgica casi. De pie, un equipo con metre, camareros, someliery
asistentes. No hay papel pintado, en su lugar, las paredes estin recubiertas en 360
grados por pantallas de mas de 7. 000.000 de pixeles y 50.000 lumens (un 60% mis de
potencia luminosa que un cine). En todo el restaurante, hasta en tu mano, se proyectan
imigenes.

Varios olivos empiezan a flotar por las paredes en burbujas mientras se sirve un souflé
de aceite de oliva que se deshace en la boca. Luego pasararemos al Polo Narte
(gazpacho), al campo (huerto de hierbas amargas v verdura), a Central Park (un
picnie), al mar Mediterrineo (paella de granos de aceite), a Paris o a Versalles, segin el
plato que se sirva. En el techo, una bbveda oculta 20 kilometros de cableado para
sistemas que generan atmosferas cromiticas, controlan la temperatura y la humedad
dela sala, aromatizan el ambiente o tocan miisica o sonidos especificos segin el

ingrediente servido o la secuencia del memi.

Hay momentos n que no parece una cena, sino una obra de teatro, una pelicula en 3D
o un suefo. Lo mas real esla corina. Si no fuera por el sabor y placer de degustar los
platos de Paco Roncero, nada tendria sentido.

Salimos a la terraza, los 12 elegidos, para dar descanso a los ojos mirando el cielo
nocturno de Ibiza y tomando una copa. Roncero, entre nosotros, dice sentirse = muy
ilusionado y convenddo que quien nos visite disfrutard una experiencia jaméis vivida
anteriormente” y afirma haber elegido Ihiza por ser “uno de los destinos mas
internacionales del mundo®, con un piblico “cada vez masexigente y dvido de nuevas y

evolucionadas propuestas gastronbmicas”,

No es el iinico restaurante que abre en la isla v en este hotel Su gastrobar Estado Puro
también tiene una sucursal aqui.

Sublimotion abrird desde & 1 de junio al 30 de septiembre en dos turnos de noche y el
precio de la experiencia completa, incluyendo maridaje, serd de 1.500 € por comensal,
pudiendo reservarse la mesa completa para grupos de 12 o cada asiento de manera
individual,

Horarios

Junio (un turno): 21:00 h.

Julio, Agosto v Septiembre (dos turnos): 20:30 h. y 24:00h.




