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Paco Roncero abre en Ibiza su tercer Estado Puro

27 unio-2014

El recién inaugurado Hotel Hard Rock Ibiza, el primero de la
famosa cadena en el confinente europeo, se convertira desde
este wverano en el epicentro de la mas evolucionada
gastronomia en la isla. ¥ lo hara de la mano de uno de los
maximos representantes de la vanguardia culinaria en Espania:
el chef Paco Roncero.

5i hace unaz szemanas Roncerc desvelaba los detalles de
Sublimotion —el restaurante mas avanzado e innovador jamas
imaginado— ahora abre las puertas, también dentro del hotel.
de Estado Puro: un local con capacidad para 300 personas
dividido en dos ambientes v enfocado sorprender en el dia a dia al publico mas exigente y gourmet con una
propuesta imaginativa y basada en el mejor producto de estacion.

En el Estado Puro de lbiza se ha optado por una estética moderna y rompedora, con notas de humor y sufiles
guinos a lo cafii: a los volantes de |a falda flamenca, al azulejo andaluz (versionado en material hidraulico) vy, por
supuesto, a la peineta, icono de los establecimientos Estado Puro que en éste recubre una gran columna que
preside su barra octogonal. Funcionalmente el local e divide en dos zonas: una mas informal con mesas altas y
banquetas ¥ un comedor con mesas bajas para una comida o cena mas formal.

Come caracteriza a la firma, Estado Puro Ibiza cuenta con una caria de picoteo a base de tapas y raciones.
Entre ellaz destacan las originales de Estado Puro (1a tortilla espanola del siglo XX o el filipino de chocolate con
foie-gras v cardamomo), las clasicas de nuestra gastronomia (ensaladilla rusa, bravas o pulpo a la gallega), un
apariado de tostas y bocadillos de auter (con el tradicional matrimonio, la mini burguer con mostaza a la antigua
o un original brioche al vapor con panceta ibérica vy salsa de kimuchee), otro dedicado a las croquetas (con tres
variedades) y uno consagrado a las osfras que se presentan al natural. con pil pil de limon, en cebiche, en salza |
agridulce, en escabeche y en tariar.

Pero ademas, pensando en ese plblico “cada vez mas exigente y avido de nuevas y evolucionadas propuesias
gastronomicas™ v en el perfil internacional de |a jef que frecuenta la isla, Estado Puro Ibiza ofrece una carta de
platos de la cocina espaniola y global tocados en clave de la vanguardia mas actual.

Para maridar cuentan con una carta de 116 referencias de vinos, muches de ellos servidos por copas, enfre los
que destaca una amplia seleccion de champagnes de grandes casas y de pequeno productor. También ofrecen
cocteles clasicos v de autor elaborados al momento para la sobremesa, la tarde o para tomar la primera copa de
la interminable noche ibicenca.
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