La democratizacion de la alta cocina

» El chef Paco Roncero presenta la version ibicenca de Estado Puro, un concepto que aina tradicion y emocion

Estado Puro se encuentra en las instalaciones del Hard Rock Hotel Ibiza,
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m Reflejar el estilo de vida espa-
nol en forma de tapa y darle una
incelada de alta cocina es la
se de Estado Puro, el restau-
rante que ya ha democratizado la
gastronomia de méds nivel en Ma-
drid y lo estad haciendo esta tem-
porada en Eivissa. El chef con
dosestrellas Michelin Paco Ron-
cero acerca a las Pitilises esta

nueva idea culinaria que estd
arrasando ya dentro y fuera de
nuestras fronteras, Y es que, en
este mes de julio, Estado Puro
también se ha estrenado en
Shangay.

«S0n tapas pero con un punto
de pasion, creatividad y alta gas-
tronomiax, explicaba Roncero
en la presentacién del nuevo gas-
trobar, situado en el Hard Rock

Hotel Ibiza de Platja d’en Bossa.
Aqui, el comensal puede delei-
tarse con diferentes bocados que
resultan toda una experiencia.
Nacen de las raices de la cocina
espainolay beben, por supuesto,
de una fusion gastronémica na-
cida de sus continuos viajes.

El chef reitera que la tradicién
y la modemidad no tienen que
estar enfrentadas. Roncero afirma

Magnificas vistas desde la mesa. roros soRET CASTARS

El estilo de vida espaiiol
en forma de tapa con una
pincelada de alta cocina
se saborea en Estado Puro

que en la cocina de Estado Puro
se hacen platos tradicionales
como croguetas, boguerones o
bravas, solo que cambian la for-
ma de elaborarlas para «anadir
un punto de emocion en la bocas,
Estado Puro se encuentra en
las instalaciones de Hard Rock
Hotel Ibiza, con una magnifica te-
rraza que ofrece una panorami-
ca perfecta del Mediterrineo.



