La entrevista

PACO RONCERO:
«NO SOY EL BECKHAM
DELAGASTRONOMIA»

Por C. DUERTO

s como una estrella galiac-
tica: fuera de Espafa la
gente paga dinero por
conocer a Paco Roncero.
Elton John, en su cena benéfica
anualen sucasa, le pidié un mend
especial y, durante los postres, los
comensales le pedian autégrafos
al cocinero, Hace cuatro afios se
convertia en embajador de Land
Roveryesoledabaelrespaldo que,
después del apoyvo de NH, necesi-
taba para seguir creciendo y expe-
rimentando. De nada sirve tener
ideas si no las puedes poner en
accion v tener el respaldo de una
marca premium como Land Ro-
ver-Jaguar, que coin-
ciden en la bisqueda
delaexcelencia. Posi-
blemente, Belén La-

haicon proyecciones de 360¢, pero
sin este concepto global tan bestia
de Sublimotion: aqui ponemos en
alerta los cinco sentidos y la reac-
cidn de todos es muy gratificante
para seguir avanzando.
~jEres el Beckham de la gastro-
nomia?
~No, quéva (risas). Cuando hablas
del coste de este menti parece que
es mucho, pero en realidad cuan-
do lo hasvivido al cien por cien, te
das cuenta de que lo que has sen-
tido son 1.650 emociones y te vas
con la percepcién de haber pre-
senciado algotinico, yeso notiene
precio. Para doce comensales es-
tamos trabajando treinta perso-
nas. Casi tres personas para cada
cliente, para ofrecer
quince experiencias
v unos 20 platos.
-3Te han ofrecido

calle, directora de expatriarel proyecto
comunicacion  de  COCINE PARA Sublimotion?

Land Rover-Jaguar, -Si, nos han pedido
sea la persona que LACENA licencias para mon-
Mhroulipst DEMEROADE  meliaiwe
Sublimotion, y, aun ELTON JOHN India... Pero de mo-
asl, se sigue sorpren- mento  queremos
diendo: «Ser parte de Y TERMINE estar sélo aquf, que-
la puesta en escena  FIRMANDO FEMOS CENLrarmos en
del mayor sueno de AUTOGRAFOS» Ibiza y seguir apren-

Paco Roncero y ver
comolohacerealidad
es algo que recordaré como un
logro en mivida. Cadavez que voy,
Paco consigue despertar emocio-
nes diferentess, Esta devocion la
comparten todosy cadaunodelos
que se han sentado a la mesa del
cocinero que cuenta en su curri-
culum con dos estrellas Michelin,
dos soles Repsol y un Premio Na-
cional de Gastronomfa.
-;Sublimotion es el restaurante
mas caro del mundo?

~Yo no digo que sea el mds caro,
pero si el mas costoso del mundo.
Cenaraquiaunapersonale puede
costar 1.650 euros, pero las sensa-
ciones que percibe sonimposi-
bles de cuantificar y eso es
algo quessdlo pueden disfrutar
doce comensales por sesion.
Cadasesion puedealargar-
se hasta cuatro horas. Es
algo sublime y tinico en el
mundo.

-iNo hay nada

parecido?
-No. Existe P o~
un  restau- L

rante en Shang-

diendo para seguir
avanzando, Somos
conscientes de que somos Marca
Espaiay de que estamos hacien-
domucho porque se nos reconoz-
caenelextranjero como la poten-
cia gastronémica que somos,




