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Paco Roncero desembarca este verano
en |Ibiza

El chef, dos estrellas Michelin comandara el exclusivo restaurante Sublimotion y
abrirad su tercer Estado Puro en Espafia; ambos dentro del primer Hotel Hard Rock
de Europa
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TEMAS RELACIONADOS Earce]ona. (Redaccion).- El chef Paco Roncero, uno de
los maximos representantes de la vanguardia culinaria

Milsica en Espaiia,chef ejecutivo v director del Casino de

Madrid con dos estrellas Michelin y tres soles Repsol,
acaba de abrir su tercer restaurante Estado Puro. Se

Repsol .
E ubica en la isla blanca de Ibiza, en el recien estrenado
Hotel Hard Rock Ibiza - &l primero de |a famosa cadena
NOTICIAS RELACIONADAS en el continente europec- El local fiene capacidad para

300 personas dividide en dos ambientes v enfocado
7 Lz Academiz Valenciana celebra 10 sorprender en el dia a dia al piblico mas exigente
afios de trabajo por la cultura orp .|:|‘|.| - g Y
gourmet con una propuesta imaginativa y basada en el

gastronomica
) mejor producto de estacion.
A Ramses ficha al chef Aurelio Jorpr

Maral dupli oferta AP s
;;ﬁ,fgmi:f o3 su et El recieén inaugurado hotel 32 convertira desde este

. verano en el epicentro de la mas evolucionada
A Casa Batllo abre su terraza y planta . N
noble por la noche con gastronomia  @3sironomia en la isla ya que el gasirobar de Roncero
o . =& sumara a Sublimotion, un excluo restaura te para
A El estrella Michelin Kisko Garcia P

desembarca en Malaga con un bar solo 12 comensales.
tematizado

La firma Estado Puro nace en 2008 comao |a renovacion
creativa del tradicional bar de tapas. Un modelo pionero
que introdujo en el |&xico culinario espariol el concepto
de gasirobar y cuyo éxito entre el publico han llevado & su creador a abrir ya varas sucursales:
dos en Madrid -en el NH Paseo del Prado v &l HH Palacio de Tepa-, una en Ibiza ahora y otra
en Shanghai que inaugurara en las proximas semanas.

A Musica i gastronomia a Pedralbes

En Estado Puro de Ibiza ha optado por una estética modema y rompedora, con notas de humor
y sufiles guifios a lo cafii- a los volantes de la falda flamenca, al azulejo andaluz (versionadao en
miaterial hidraulico) y, por supuesto, a la peineta, icono de los establecimientos Estado Puro que
en éste recubre una gran columna gue preside su barra octogenal. Funcionalmente el local se
divide en dos zonas: una mas informal con mesas altas v banquetas y un comedor con mesas
bajas para una comida o cena mas formal.

Caomo caracteriza a la firma, Estado Puro Ibiza cuenta con una caria de picoteo a base de tapas
y raciones. Entre ellas destacan las originales de Estado Puro (1a tortilla espariola del siglo X1 o
el filipino de chocolate con foie-gras y cardamomo), las clasicas de nuestra gastronomia
(ensaladilla rusa, bravas o pulpo a la gallega), un apartado de testas y bocadillos de autor (con
el tradicional mafrimonio, la mini burguer con mostaza a la antigua o un original brioche al vapor
con panceia ibérica y salsa de kimuchee), ofro dedicado a las croquetas (con fres variedades) y
uno consagrado a las osiras que se prezentan al natural, con pil pil de limon, en cebiche, en
salsa agridulce, en escabeche v en tarar.




