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Paco Roncero presenta su concepto "Estado
Puro” en |biza

El cocinero abre un restaurante en el que fusiona las tapas con la alta cocina

23.06,2014 | 15:39

F. DE LAMA | PLATJA D'EN BOSSA Tapas
tradicionales espanolas reinventadas y con un
toque de alta cocina. Ese es el concepto del
restaurante 'Estado Puro', que el cocinero con
dos estrellas Michelin Paco Roncero ha
presentado esta mafiana en el Hard Rock Hotel
de Platja d'en Bossa.

Roncero hizo una pequefia demostracion de la

oferta del restaurante y elabord unas aceituras Ver Galeria @
licuadas y después esferificadas para devolverlas

3 un estado parecidn al Driginal Unos ﬁuniS de Roncero elabora un ramen con un togue castizo. F.DE L.
queso tambien esferificados y un ramen japones O Was videos

con un toque castizo.

El cocinero se mostro "orgulloso” de la aventura que ha iniciado en Ibiza con los dos restaurantes en el
mismo escenario, el exclusivo 'Sublimotion’ y ahora 'Estado Puro', con el que, aseguro, pretende
"democratizar la alta cocina y acercarla a la gente”, partiendo del mundo de |a tapa y aportando
"investigacion, pasion y creatividad". "La base es la cocina tradicional y a partir de ahi intentamos
hacer nuevas creaciones"”, afiadio.

Roncero quiso diferenciar entre los conceptos de sus dos propuestas, una para "un publico muy
especifico y otra para todo el mundo”. Sobre que se haya vendido 'Sublimotion' como el restaurante
mas caro del mundo, afirmo: "Eso no lo hemos dicho nosotros y no sé si lo es, pero puedo decir que Ia
gente que lo ha probado en lo menos que pensaba al salir era en los 1.500 euros. Nuestra intencion es
vender 1.500 emociones. A lo mejor es un restaurante muy barato, por el espectaculo gastronomico y
las sensaciones que ofrece".



