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"Nuestra cocina gana a la francesa pero nuestros chefs viajan peor"

El chef Paco Roncero presenta el menú del nuevo Oxley Gentleman Club, el espacio que la exclusiva 

ginebra del mismo nombre tendrá abierto hasta el 30 junio en Madrid.

Archivado en: Paco Roncero Masterchef Gastronomía Programas concursos Programa tv Programación Televisión Medios comunicación Cultura Comunicación

Está la gastronomía española en tan buen estado 
que presentar a Paco Roncero (1969) por sus dos 
estrellas Michelín o sus tres soles Repsol o su 
Premio Nacional de Gastronomía en 2006 casi no 
parece lo suficientemente diferencial. A este 
madrileño se le cala mejor si se le ubica en el 
Casino de Madrid, donde ha pasado casi toda su 
vida profesional; si se explica su fe ciega en un 
producto de calidad y si se se le ve hablar 
apasionadamente de la siempre confusa 
geopolítica de las gastronomías.

Ahora ha hecho un menú especial con la marca de 
ginebra Oxley que se podrá degustar en el Oxley 
Gentlemen Club, un lugar exclusivo situado en un 
palacete en la madrileña calle Miguel Ángel. En 
ese mismo lugar, que estará abierto hasta el 30 de 
junio, defiende para ICON esa creación basada en 
las cualidades de la ginebra.

¿Cuál es el mejor sitio donde ha comido?

No en el mejor restaurante del mundo, porque al final el disfrute de una comida no lo da solamente la cocina… lo da 
también la compañía. Déjame que piense…

Me ha pillado, porque pensé que me iba a decir un sitio.

No, pero para mí es más importante el momento, con quién lo disfrutas.

Es que pensé que me diría un sitio y tenía preparada la vuelta, para decirle: ¿y qué opina su madre de 

que diga esto?

(Ríe) Bueno, pues la casa de mi madre es un sitio que podría decir. Al final se trata de comer con la gente que quieres.

En su casa en Navidad, ¿cocina usted?

Yo solo cocino el 31 en mi casa.

Y en su día a día ¿qué come? Supongo que cuando está trabajando come en la cocina…

Tenemos en el casino un comedor de personal. Tenemos dos cocineras que nos cocinan como si fuera para sus hijos.

¿Y hay un menú especial?

Cada día hay un menú donde comemos lentejas, cocido, gazpacho, fabes, pasta, canelones… más que un menú del día al 
uso es lo que pudieras llegar a comer en tu casa cada día, ese filete con patatas fritas, judías con chorizo o lentejas con 
verduras.

Y… el día que está en su casa, ¿usted se cocina?

No.
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