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Platea Madrid abre sus puertas como un
espacio gourmet que caminara de la mano
de seis estrellas Michelin

Celso Vazquez Manzanares, junio 18, 2014
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Plates Madrid ha ablerto ya sus puertas camo un espacio gourmet
de odo gasrondmico situado en plena milla de oro de la capitsd y
que reunrd a ses esvdlas Michelin. Se ¥vata de un espaco
goumet, imovador e inexstente en & mundo donde poder disfrutar
de una extensza y sdecta oferta gastondmica conjugada con
especticdo

El anfiguo ane Carlos lll renace con una nueva misidn: ofrecer una

gasvonomia excelente a predos asequbles en un espado
dindmico, dverido y en una ubicacdn exvraardinaria. Una inversidn
de 60 millones de euras, un espado de 5800 meros cuadrados con capaadad pam 1.183 personas
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Lazaro Rosa-Vidan ha sido el artifice de la deocxraddn de
Phtea. Este exitoso nieriarista, nspidindose en la estéica
de los afos 40 y 50 ha conjugado a la perfecddn luces,
ambientes y espados gasrondmicaos, dotando a cada umo
de identdad propia y al mismo Sempo logrando un canjunto
de cohemnda estética

Pdetas de wloms cadem, mamones y verdes,
incarparacadn de la cerdmica como elemento decoratva, un
=infin de detalles que confarman un espaco Unica

Tres gandes de la gastonomia: Maras Mordn, Paco

Roncero y Pepe Solla te hardn sofiar con sus mejores propuestas. Sinergias es la unidn de estos res
auimstas de la cocna materialzada en anco espacios: La Baea, Castzo y A Mardisco, con una
flozafia de comida infarmal y un especal gufo a la tpa. Envecartes y De Cudhara, enfocadas a los
gu=os tmdidondes y pofundzando en nuestras raiocss de hoy y de siempre
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Producio meSculbsamente elegido, propuestas
sorprendentes, virtiosismo técrnico y un nevitable golpe de
humar en sus plabs, es b cata de presentacion del
sfamado dos estrechas Michelin Ramdn Frexa. Su
restaurante Arriba con are bistd wicado en la primera
panta de Platsa es jun lujo gasyondmico al alcance de
todos!

Flatea % hard vigar a ravés de un recorrdo sensoriad por
custm grandes codnas. B mexicano Besos de Sal de Alex de b Fuente, Shkku la mepr version de la
codna japanesa a cargo de Rafael Sanchez, Fortno de Ranieri Casalini con las mejores reostas italanas
y Kirua, la propuesta peruana de Kko Zebalos



