— Yo estoy un poco
cansado de ir por e
mundo y ver a cantidad
de restaurantes que
dicen ser espanoles y
que luego no hacen
cocing espanola”,
dice Paco Roncero, de
44 anos, ganador de
dos estrellas Michelin
y responsable de la
comida del matrimonio
de los principes de
Astunas. Por eso
va a inaugurar, a
finakes de abnl, su
prirmer restavrante en
Latinoarmérica. El pais
escogdo fue Colombia
y se llamara V.0,
(Version Onginal).
Roncera lleva
meses preparando
esta apertura, que se
sumard a la que ya
hizo en Hong Fong y la
que hara en Shanghai,
China. El recomid buena
parte de la gecgrafia
colombiana -estuvo en
La Guajira, el Amazonas
v en el Pacifico- en
busca de ngredientes
que conjugaran bien
con los iconos de la
comida espanola. De
ahi que, ademas de
croquetas, rabo de toro
o escalibada, habra
pirancl y camarnones
chochanos.
Ademas de ser
considerado uno de
|05 MEJores cOcineros
del mundo -fue pupilo
de Feman Adna en El
Bulli-, Roncern &5 un
deportista innato y
un apasionado de la
_ fotografia, que practica
S B de manera profesional,
| cocIRera de los principes |
de Espanay ganador de dos
est rT:"HEE Michelin esta a punto
de E‘ID]'_I_T SU primer restaurante
en Latihoamerica. Sera en

@ata enla Zona G.
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Camara de 21 Sus fenis son unos Mike Yomero y su biciclels una Specialired Si hindera que elegir cocinar con on solo cochitlo,

TAEESMNERS ruta. En esle momenlo s pregara para o lranman, fa prueha Roncero apfaria por & cebollero, com el gue, segin

con sansar CMOS de mas dura dal Ination, de 4 krn ge nalacwn, T80 knr ge gehsmo dhoa, 50 puede hacer casi de loda, Su hala ancha

fatograma camphato, ¥ 4.2 ke de maratdn, “Eslo Jo hagn para pasanky bien con ks parmite machacar, sy, corfar en culbas, whanas
amigns. No he ganado nada en eslo”, dice. ¥ U sinmimera de corfes mas compleios.
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