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El chef mas

TECNO

Paco Roncero desea
provocar nuevas
sensaciones a traves de
su cocina. La tecnologia

le ayuda a logrario. Con
ese fin cred su taller de

investigacion culinaria
unico en el mundo.

" ot el e :!l?i!",'ffw.fr (St
"=

La cocina
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Las ultimas tecnologias se rinden a los YV N :: =y 99
sentidos para crear espacios futuristas en weee VNS wee ':‘: "y
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donde sea posible cocinar quiza a través YIN Ve MY
de nuestro teléfono. | mario suarez LB

s posible que las mesas sean tactiles y se pueda ver la
television en ellas, quiza desprendan aromas de llliilil.ﬁ
ecién elaborados. Pero la cocina del futuro también

yuede seruna realidad presente. Las tendencias
en las cocinas pasan por la economia de recursos estéticos y
la aplicacion de nuevas tecnologias e Internet. En la dltima
feria IFA de Berlin, una de las mas iIII[lUﬂH[]l{‘H del mundo en
electrodomésticos, se conocieron detalles de lo que seria el
futuro para los aprendices de chef. Hornos que cocinan al vapor
y memorizan la receta, neveras que avisan si quedan pocas
verduras en su interior, lavadoras que se programan a traves
del teléfono... Teenologia puntay eficiencia energética. En la
hosteleria de nuestro pais hay cocinas futuristas. Como el Taller
de Paco Roncero, chef con dos estrellas Michelin, en el Casino
de Madrid. Una cocina del siglo XXI para ocho comensales
donde vivir una experiencia sensorial en torno a los Irlutu:-i
vanguardistas y la ultimisima tecnologia. “Soy partidario de tener
el maximo conocimiento posible junto alos mejores medios; : R
y usarlo para desarrollarlo en cocina moderna o tradicional. g}{{rgc %A:Lm
Hay una metalora que uso: {_‘uanlusnuiﬁurmuﬁ[iispungumuﬁ : o
Disenado con criterios
de sostenibilidad
integral e ingenieria

la mesa se Htli—ll.ltil alo que tenemos frente ala narz, las ]mrvdt’.r:-; emocional, Paco

a la hora de enfrentarnos a alg{}. mas victoriosos saldremos”.
afirma el chef. En su cocina. las luees cambian con cada |r|;ilu‘

provectan videocreaciones... “Es una cocina-taller equipada para Roncero Taller

la creacion, en un recinto de experimentacion multisensorial incorpora imagenes, o
luces y pantallas tictiles [P

a su propuesta gastro.

emociones’, dice. La cocina del futuro sera para sentir.

altamente tecnologico y envuelto en un entorno expuesto a las




