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Joan Roca, Arzak, Subijana, Quique Dacosta o Carme Ruscalleda, entre los ponentes

The Alimentaria Experience reunira a 50
chefs de nivel en Alimentaria 2014
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Los chefs mas influyentes del momento, como
Joan Roca, Carme Ruscalleda, Quigue Dacosta, Juan
Mari Arzaky Pedro Subijana, cada uno de ellos con 3
o mas estrellas Micheling asi como otros chefs con
gran proyeccion internacional como Mario Sandoval,
Mandu Jubany, Pepe Solla, Paco Morales, Rodrigo de
la Calle o JesUs Sanchez impartiran talleres
magistrales ante el pablico de The Alimentaria
Erparignes ol dvea pastranimics uhicada an al
salén Restaurama de Alimentaria 2014.
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Gastronomia en vivo

Entre la wariada oferta de showecookings para aprender las técnicas culinarias de grandes
cociheros destacamos “10 estrellas”, en 1a que cinco chefs, con dos o mas estrellas Michelin cada
uno, cocinaran simultaneamente en un inedito espectacula. Sera el 31 de marzo a las 18h, con Paceo
Pérez, Dani Garcia, Nacho Manzano, Paco Roncero y Ramon Freixa.

Los visitantes de Alimentaria tambien podran dar “La
vuelta al dia en todas las gastronomias”. En esta
ocasian, reconocidos chefs protagonizaran un
recorrido por los momentos gastrondmicos de

. lajornadaylos diversos estilos culinarios:

| desde desayunos elaborados por Fina Puigdewvall y
Fomain Fornell, hasta aperitivos preparados por
Pedro Agsensia, Angel Geriz y Carles Abellan,
pasando por 105 dulces de Liuis Estrada y Oriol
Balaguer. Por su parte, Carles Gaig, Pere Bahi,
Francis Paniega vy Susi Diaz seran 105 encargados de preparar platos de cocina tradicional, v 103
hermanos Torres, Marcos Moran v Francis Paniego otros de vanguardia. Los cocteles iran a cargo de
Josep W Gotarda y Carlos Moreno.

De la cocina extrema a la pasteleria innovadora

El Grupo Caterdata tamhbien se suma a [0s Showcookings reuniendo a varios “Cocineros del Afio™
para que hagan demostraciones. Entre ellos, estaran algunos de 105 ganadares del concursa en
Espafia v Alemania, como Beatriz Sotelo, J. Carlos Fuentes vy Cristian Sturm-\Willms. También se podra
ver cocinar de forma simultanea a algunos de los finalistas del concurso televisivo MasterChef.

Para visitantes con gustos mas extremos, los chefs Jesé lgnacio Reojo, Yictor Rodrige, Miguel
Angel de 1a Cruz, Sergi De Mei, Oriel Rovira y Sebastian Frank presentaran su filosofia actual
e trabajo, caracterizada por una radicalidad conceptual. Ademas, 05 amantes de |a cocina dulce
podran descubrir la pasteleria mas innovadora con Xavi Donnay, Oriol Balaguer, David Pallas,
Rafael Delgado, Marco Leone, Albert Badia y Xano Saguer.
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El Cocinero del Afio, en Alimentaria 2014

Adrian Bosch, José M. Soler, Joaquin Baeza,
Albert Ortiz y Asier Alcalde son |as cinco jévenes
promesas de la cocina espafiela que se
enfrentaran el jueves 3 de abril en |a final nacional
del ¥ Concurso Cocinero del Afio. Se trata del
carmpeonato mas importante de Espafia en su
categoria, del gue han salido grandes chefs como
Jordi Cruz, Beatriz Sotelo, José Carlos Fuentes vy
wictor Rodrigo.

Los cinco finalistas deberan preparar un mend ante el poblico y un jurado elegird el mejor, gue se
convertird en Cocinero del Afo. Organizado por Grupo Caterdata, el salon Alimentaria es
patrocinador y cofundador de ese concurso.
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