


Das Hard Rocic Hotel auf Ibiza istdas erste Hote| der kard Ro

Eurapa. Vit seinen exklusiven Gastezimmern und dem g-of3:en Spabereieh
derInselistes 2ines derlwardsesten Resorts Ibizas und bietet den perfekten
Mixaus Roek und purer Entspannung. Jedes Jahrgeaen sich die giékien
Sangar und Musiker unszrer Zeit die Klinke in die Hand und sorgen fiir tei-
spiellose Unierhaltung, xwie in Jahr Robin Thicke, Jeson Berulo, Ellie
Goulding, Klis Minogle, Snoop Bogg Lvm: Somit versehafft das Hard fock

fotel [hiza seinen Gasten unvergessiiche Momerite:

s .

Sterrekach und Inhaber P_;aco Roncero liebt
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Spektakular: die Molekularkiche Paco Rorceras.

FEUERWERK

DER SINNE

SUBLIMOTION — DAS TEUERSTE
RESTAURANT DER WELT

Fiir Party-People ist Ibiza schon lang das Non-
plusultra. Jetzt bietet die Insel auch fir Freunde
der ausgefallensten Spitzen-Kulinarik ein echtes
Feuerwerk der Sinne. Im Sublimotion, dem teu-
ersten Restaurant der Welt, kostet ein Meni fr
eine Person 1.500,00 Euro.

Bereits der Preis macht klar: Das Subfimotion ist viel
mehr als bloB das ndchste Luxus-Restaurant. Der
spanische Kocwirtuose Pace Rencera hat hier seine ganz
personliche Vision umgeseszt. Er selbst, einer der innovativsten
<iichenche s weltweit und mit 2wei Micheiin-Sternen ausge-
zeichnat, nernt das Ganze gine 'radikale Shewe, Wer sich also
'm Sublimation an diz Tafel begibt, die lediglich fir zwolf Caste
<onzipiert ist, der wird Zeugs einer ganz neuen Dimension von
Interaktiver Inszenierung in der Gastronomie. Dazu werden die
Wande unc der Tisch als ProjektionsTache genutzt. Zu den ver-
schiedenen GEngen —es gibs immerhin zwanzig! — verstram: der
Raum immer die passendz, originelle Stimmung. So verwandelt
sich die Tafel an einer Stelle zu einar ibe~wéltigenden Blumen-
wiese. [nklusive umherfiatternder Schmatterlinge, die sich auch
schon mal am Tel errand nizderlassen. Oder die Tischoberfliache
vereist scheinbar und kann mi: gezielten Handbawegungen
wieder aufgebrochen warden. Einfach spektakular.

Choreografiert wird das Ganze iiber die hauseigene
Hightech-Zentrale, welche von der “emperatur und der Luft-
feuchtigkeit tber den Sound bis zu den visuellzn =ffekten alles
steuert. Auf den Tellem selbst findet sich eine von Paco Foncero
serfektionierte Molekularkiiche wieder, die vor Ein“allareichtum
Aur so sarliht. Selbstmixende Cocktails, sticksoffgafrorene
Packchen aus Dlivendl, Ganseleber-Nenuts im weilen Scho-
cwladennante — jeder Gang ist ein echies Stetement. Urd im
Zusarnmenspiel mit der bahnbrechenden Technologie auch ein
umwerfendos Erleknis, das mar garanticrt nichz sc schnell ver
Jisst. Gle/ches gilt natlirlich fUr den Meni-Preis. Aber manchmal
st das Besondere ein wenig teurer. Und etwas Besonderes ist
das Sublimotion definitiv.
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