30

VIERNES, 2 DE AGOSTO DE 2013 EL ECONCMISTA

GeStién Empresarial Ecoverano

Mabel Figueruelo MADRID

La posibilidad de disfrutar de una cena en
un entorno elegante da la medida de la ex-
clusividad hasta ahora sélo al alcance de los
comensales reales. Pero eso estd cambiando.
La busqueda de experiencias diferenciadas
-y con la erisis como telon de fondo- estd
empujando alos museos y otros espacios pi-
blicos a valorar la posibilidad de abrir sus sa-
las al alquiler privado.

El pasado mes de abril, el Rijksmuseum de
Amsterdam abria sus puertas tras una res-
tauracion que se prolongd durante una dé-
cada. La Galeria de Honor, laquealberga La
ronda de noche de Rembrand, luce especta-
cular tras la intervencion de los arquitectos
sevillanos Cruz y Ortiz, encargados del pro-
vecto de rehabilitacién que ha conseguido
inundar el museo de unaluz natural que real-
za el color gris ciclo del norte de las paredes.

La sala volvia a ser protagonista el 29 de ju-
Tio. convertida en escenario de lujo de la ce-
na previa a la coronacidn de los principes Gui-
llermo y Méxima de Holanda, tras la abdica-
cion de la soberana, la reina Beatriz. La oca-
si6n congregd a una treintena de principes y
princesas de las casas reinantes del mundo,
peroquien suscitd todas las miradas fue el an-
fitrién, el capitdan Frans Banninck Cocg, la fi-
mua central de laobra maestra de Rembrand.

La galeria de los Uffizi ha sido una de las
primeras pinacotecas en dar un paso al fren-
te: algunas de sus salas podrin seralquiladas
para organizar eventos gastronomicos pri-
vados. La web del museo florentino refleja-
rd a finales de afio la lista de precios con las
tarifas en las que el museo estd trabajando.
De momento, la prensa italiana habla de una
horquilla de precios gue oscila entre los 5,000
euros por el alquiler de una sala durante
unanoche enlos Uffizi oen lagru-
ta de Buontalenti, y los 15.000
euros para una cena en el pa-
tiode Amman-nati del Palacio
Pitti,

Mesa en el museo
Yase alquilaban este tipode espacios, bienes
publicos yculturales para todo tipo de even-

1. Comedor del Cowley Manor en Gloucestershire, al
surde Inglaterra, 2, Sala de la exclusiva Galeria de los
Uffizi, para iados y idades. 3. Mesa de ocho
comensales en el Taller de Paco Roncero, situado en
el Casino de Madrid. i scosonsma
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Mesas Unicas, mesas de chef o cenas privadas en un museo...
Estas son las nuevas tendencias mas exclusivas para el futuro
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tos, desde un desfile de moda a la presenta-
cion de un Ferrari, También era posible dis-
frutar de una velada gastrondmica en algu-
na de las salas de los Uffizt, eso si, de forma
restringida a los miembros de la Asociacion
de Amigos de la Galerfa de los Uffizi v auto-
ridades, Y es posible celebrar un coetel enal-
gunos de los principales museos del mundo
«como parte de una experiencia cultural o un
evento de empresa, por ejemploen el Mu-
seo del Prado, pero siempre en espacios es-
pecificos.

Disfrutar de una experiencia gastronomi-
ca en una de las salas del museo de forma
privada es un paso mas dentro de los planes
para rentabilizar el patrimonio arqueoldgi-
co, historico y artistico de momento en to-
da Italia.

La otra opcion para comer en los museos
son sus restaurantes. De heche, los més pres-
tigiosos del globo se han lanzado a una ca-
rrera para competir en la calidad de sus es-
pacios gastrondmicos, ademds de en sus te-
soros artisticos, Y ya tenian previsto satisfa-
cer la necesidad de exclusividad con las
llamadas eable’s chef (mesa del chef), unaini-
ca mesa, ubicada en un lugar privado y pri-
vilegiado, con acceso visual al trabajo de co-
cina y bajo la atencién directa del chef.

Una de las mis solicitadas es la del restau-
rante del Metropolitan Museum of Art de
Nueva York, a cargo del chef Fred Sabo, una
experiencia exclusiva que supone unos 375
dolares por persona (mds proping, es Esta-
dos Unidos), e una mesa comin para 12 co-
mensales,

Igual de solicitada, y- a'm mds intima, esla
table’s chefdel Bedford Post Inn, el albergue
propiedad de Richard Geere situado a una
hora en coche al norte de Manhattan. El pro-
pio actor y su mujer. Carey Lowell, reciben
con frecuencia a los huéspedes en sus ocho
habitaciones. Pero hay mds posibilidades in-
cluso de compartir una copa de vino con
ellos en la calida cocing, dirigida por el chef
Brian Lewis, en la que se ubica directamen-
te la mesa,

Lamesadelacocina también es la favori-
ta en hoteles de lujo refinado como el Li-
mewood Hotel, en Lyndhurst, en Hampshi-
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Mesas tnicas

Antica Pesa Roma

Sala Privata. No es un comedor, es un salén privado, con todo tipo de comodidades y
servicios -ordenador, television, wifi, bar y lange privado-. El espacio se adapta a la me-
dida de las reservas, incluido el nimerc de comensales a la mesa.

Lapérouse Paris

Senateurs. La sala mas intima, solo para dos, de las ocho privadas con las que cuenta el
restaurante parisino, un lugar lleno de historia, parte del patrimonio histérico de la ciu-
dad desde 1766.

Cap Rocat, Cala Brava, Mallorca

La Cocina Antigua. Las antiguas cocinas de | fortaleza se han restaurando para alojar
un comedor privado y una bodega, en los que se realizan eventos privados, catas de vi-
nos y clases de cocina tradicional,

Paco Roncero Taller Casino de Madrid

El taller de las emodiones. Dentro del Casino de Madrid, el restaurante que dirige el
chef madrilefio, el espacio con su mesa (inica de alta tecnologia se destina a la investiga-
cién y experimentacion multisensorial.

Dorchester Londres

La Table Lumigre, Estd situada en la sala general, pero aislada por una cortina ovalada
de tubos de fibra dptica luminiscentes. El alquiler de la sala, para seis personas, es de
200 libras, a las que hay que sumar el precio del cubierto.

Asana, Hotel Mandarin Oriental, Boston

Table's chef. La mejor mesa de Boston para los expertos. La mesa privada del restauran-
te Asana, para diez comensales, se halla en una sala acristalada de la cocina. La lista de
espera es de meses.

Cowley Manor, Gloucestershire, Inglaterra

Private dining. El secreto mejor guardado de esta exquisita mansion en el corazon
de los Cotsweld es su oferta gastrondmica en general, y en particular su sala privada
para 14 comensales y con acceso directo al jardin.

re, al sur de Inglaterra, O ¢n Cap Rocat, en

cebido como un laboratorio de investigacion

Mallorca, ubicada en las antiguas cocinas de
una fortaleza reconverrida en hotel de lujo.

Pioneras, innovadoras

Ennuestro pais, una de las pioneras fue la del
restaurante Dos Cielos, en Barcelona, de los
hermanos Torres. Y una de las mds innova-
doras, la mesa para ocho comensales del Ta-
ller de Paco Roncero, en el Casino de Ma-
drid, que abrié sus puertas hace un afio, con-

enel que participar de una experiencia gas-
trondmica,

No siempre se trata de espacios abiertos al
publico, en muchos casos, salo los clientes
mis especiales o mas allegados pueden te-
ner acceso a esas mesas, y siempre bajo ri-
gurosa reserva previa. La formula es similar
a los establecimientos de mesa {mica. Y en
muchos casos ni siquiera se trata de restau-
rantes, sino de espacios privados utilizados

ocasionalmente como escenario gastron-
mico. Unejemplo es el espacio de La Penya,
en la Plaza Real de Barcelona, en la que el
grupo de restauracion Grup Andina celebra
Tbajo pericion comidas o cenas privadas. O la
galeria bilbaina Elpede & Mardara, especia-
lizada en acondicionar espacios industriales
para albergar exposiciones de arte. O casas
particulares, como el comedor de un precio-
so chalet de El Viso, en el centro de Madrid,
en el que organizan comidas o cenas priva-
das la empresa de catering The Good Food
Company. O el espacio gastrondomico de me-
sa tinica de Dommo Kirchen, en la calle An-
tonio Maura de Madrid, entre El Retiro y el
Museo del Prado.

Una sala, una mesa

‘También hay restaurantes de unasola mesa,
una tendencia que llega de Japon, con pio-
neros como el exclusivo Mibu de Tokio, en
el lujoso barrio de Ginza. Solo los socios y
Sus acompanantes tienen acceso a su tinica
sala con su tinica mesa para ocho comensa-
les, en la que degustar un mend kaiseki que
rongla los 250 euros,

La formula ha sido replicada por cocine-
ros como José Andrés, en su Café Atlintico
de Washingron; Paco Roncero, en Inhova, en
Madrid; o Jesiis Sinchez, conla mesa priva-
daenlacocina-laboratorio de El Cenador de
Amds, en Cantrabria.

Su antecedente inmediato es el reserva-
do, de los que aun existen varios ejemplos
memorables. La Table Lumiére, el reserva-
do del restaurante de Alain Ducasse en el
Dorchester de Londres, es considerado afio
tras afio por los expertos como el mejor de
la capital britdnica.

Aungue hay dos ejemplos méds situados en
el viejo continente, uno en Paris y otro en Ro-
ma, que son dificiles de superar. En la capi-
tal italiana, destaca el comedor privado del
restaurante Antica Pesa, situado al norte del
Trastevere, Y enla capital francesa, Lapérou-
se,unsingular y centenario establecimiento
donde ocho de sus diez salas son comedores
individuales, algunos muy intimos, para dos
comensales. Un lujo con vistas a la fle de la
Cité.




