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Gastronomia vanguardista

* Por Yolanda Fernandez | Fuente: Noticieros Televisa | 2013-05-24

" INTERNACIONAL "GOBIERNO DE COLOMBIA CONDENO EL ATAQUE DEL EJERCITO DE |

En Madrid, Espana, algunos comensales podran disfrutar de una
experiencia Unica; se trata de uan mezcla de sabores, olores y
tecnologia

MADRID, Esparia, mayo 24, 2013.- Comer en la playa, Articulos relacionados »
mientras se siente la brisa marina y se escuchan las

olas en pleno corazén de Madrid es posible si se une * Gastronomia espariola en Semana
gastronomia de vanguardia, creatividad e Santa

innovacién tecnolégica.

"Lo que hacemos aqui es reproducir larealidad y poner digamos en la mente del espectador, aquellos
parametros que hace que un plato coja una dimensién diferente. No es lo mismo comerse ese plato en
un restaurante y ya estd, que poner toda una serie de condicionantes de todo tipo para que esa
experiencia vaya mucho mds alld", dice Pep Torres, uno de los creadores del taller sensorial.

Se trata del taller de los sentidos del chef Paco Roncero, galardonado con dos estrellas
Michelin y concebido como laboratorio de investigacion gastronémica para el diserio de nuevos
platillos.

"Hasta ahora c6mo aderezamos un plato, con sal, pimienta, alglin toque y nosotros queriamos que el
plato llevara todo eso que es lo importante de estas experiencias pero después que tuviera algo mas, v
esa parte mas era pues las emociones, las sensaciones y la parte sensorial”, explica Roncero.

Un espacio convertido en comedor capaz de recrear diferentes ambientes e ilusiones a
través de un complicado sistema de sensores.

"La experiencia de comer va mucho mds alld. El mar moja los pies, huele a humedad, huele a mar, la
temperatura es fresquita, es decir, toda la sala se acondiciona para que sientas ese pequefio momento
de micro felicidad”, anade Pep Torres.

Una experiencia unica llena de sorpresas que comienza con una entrada clandestina por las
entranas del emblematico Casino de Madrid.

Al respecto, Paco Roncero subraya:

"Ahi jugamos con la primera emocién, no, que es el desconcierto realmente jugamos a
desconcertarles, luego cuando entran aqui, entran a la sala que tiene una iluminacién’.

Una sala de apenas 45 metros cuadrados, capaz de generar atmésferas cromaticas, controlar la
temperatura y humedad, aromatizar el ambiente y adaptar la actstica.

Pep Torres: "Esta sala donde estamos sentados ahora es un espacio en blanco, como un lienzo donde
Paco me ha permitido expresarme a nivel creativo usando muchos lenguajes”.

Y esta mesa fabricada en una cerdmica especial irrompible es el auténtico cerebro de esta
experiencia. Es capaz de transportarnos en el espacio y en el tiempo hasta hacernos sentir como si
tuviéramos los pies en el mismisimo mar.

Un espacio gastrondmico del futuro al que sélo acceden ocho comensales y de momento, no apto
para todos los bolsillos.
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