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Paco Roncero Taller: sinestesia
gastronémica

Publicado el 08 junio 2013

La gastrondomica es una experiencia en la que todos los sentidos
estan implicados. El conjunto cromatico oteado antes de coger el
cubierto, los aromas gue se elevan desde el plato, 1os sabores
detectados en cada nuevo bocado, |as texturas percibidas en la cavidad
bucal, el sonido de Ios alimentos al ser mordidos. Una experiencia
sensorial que si hien puede ser trastocada de farma negativa por 105
factores externos, tambien puede ser sublimada hasta casi la sinestesia.
En Paco Roncero Taller toman esta idea para convertir |a cocina v el
acto de comer en una experiencia multisensorial.

Inferior del Casing ge Madvid/Paco RoncercyPaco Roncero Talier

El taller, de reciente creacidn, se sitda dentro del Casino de Madrid, en
un espacia de estilo futurista, en contraste con la decoracion recargada
del edificio. La sala es aséptica y sin mas artificios que una mesa,
con sus correspondientes sillas. En ella, las diferentes proyecciones de
videas, 105 juegos de luces asi como el hilo musical, junto con el festival
gastronamico servido, alteran y transforman el espacio, creando un viaje
sensorial para los comensales sin que éstos se muevan de su asiento

La parte del men( estrictamente culinaria se compane de una cata de
aceites, gracias @ una oleoteca compuesta por mas de 200 aceites
tiferentes, diversos aperitivos, los platos principales y el postre,
sin okvidar 10s winos que entre vianda y vianda se sirven. A el, se suman
toda una serie de sensaciones externas para trastocar la
percepcién del manjar que se ingiere

Los comensales entran desde el primer minuto en un universe de
estimulos. La musica, 1as luces y las pantallas laterales, asi como la mesa
{que sirve como lugar de prayeccidn) inician la comida simulando una
tarmenta. Pera no solo es un experiencia audiovisual, ya que al instante
comienza a modificarse la temperatura de la estancia, ademas de
comenzar percibir al caracteristico aroma de |a tierra mojada.

Experizncia dentro de Paco Roneer Taller

A partir de entonces, los artificios con los que cuenta la sala iran
aclimatando la estancia para imprimir diferentes sensaciones con
cada plato servido: desde la franquilidad de |la playa, al ambiente
mediterraneo de un pinar para comer una paella, en el que se recrea
incluso el olor de las brasas donde se ha cocinado, |la angustia de la
estetica de |a escena de un crimen en el gue se cocina una liebre para
ser ‘devorada’ instantes después, mientras se ve sU imagen en vivo
reflejado en la mesa; o la felicidad colorida de un taller de pintura para
degustar el postre.

Una puesta en escena que varia cada tres meses, con |a participacion
te disefiadores v artistas como Pep Torres o Devota&lomba, cocineros
asi coma profesionales del mundo audiovisual.

Todo este despliegue de medias {y sentidos) para una comida exclusiva
de ocho personas, junta con la compafia de Pace Roncero, guien
guiara 1a velada. Aungue tal vez o mas exclusivo no sea el nimero de
comensales o el anfitrion, sino el precio, en torno a los 1.800€ por
comensal. Una experiencia multisensorial para la gue tal vez, sea
necesario algo mas gue o5 cinco sentidos
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