PERIODISMO Gastronomico

by Alejandra Feldman
INICIO SOBRE PERIODISMO GASTRONOMICO CONTACTO SOBRE COLABORADORES
Colaboradores Eventos Noticias Producciones Salud Titulares

| e

B SUBSCRIBE

Leyendo = Home / Producciones / Paco Roncere en el Salén de Gourmets 2013 Presenté en Nespresso Video Evento

Paco Roncero en el Salon de Gourmets 2013 Presento en

Nespresso Video Evento
13/ Abril /2013

NESPRESSO, EL PARTNER PERFECTO DE LA ALTA GASTRONOMIA ESPANOLA

Master classes de chefs y sumilleres de excepcion, degustaciones de recetas y maridajes con un café
‘de pelicula’, en la XXVII Edicion del Salon de Gourmets

Nespresso ha vuelto a confirmar que su relacién con 13 alta gastronomia sigue estrechdndose mds y mds, y
ha participade en la XXVIl Edicidn del Salén de Gourmets como Café Oficial de uno de los eventos
gastronémicos mas prestigiosos de Espafia. Durante 1a duracidn del encuentro, del 8 al 11 de abril, se han
llevado a cabo numerosas actividades en torno al café gourmet de 1a mano de populares rostros del
panorama nacional.

Con el fin de convertirse en el complemento perfecto de las experiencias gastrondmicas de primer nivel en -
nuestro pais, Nespresso, pionero a nivel mundial y lider del mercado de café en cdpsulas de la mas alta
calidad, ha acercado una vez mas el universo del café gourmet al sector de los profesionales de la Alta
Gastronomia. La tendencia indica que los verdaderos amantes del café no sdlo quieren disfrutar del mejor
café en sus hogares, sino también en los mejores restaurantes y establecimientos del pais. Y Nespresso les
ofrece el mas amplio abanico de variedades del sector: 8 Grands Crus para el sector profesional y 16 para el

hogar, con 5 ediciones limitadas cada afio.
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El afamado chef Paco Roncero y Ramén Dios, Presidente de los Jovenes Restauradores de Europa, junto
con la prestigiosa sumiller M* Luisa Martin, han sido los encargados de llevar a cabo diferentes
Master Classes durante el encuentro gastrondmico. En ellas han guiado a los asistentes por la cultura del
café gourmet, ademas de dar |as claves para realizar armenizaciones perfectas entre café y sorprendentes
recetas como los irresistivles filipinos de foie y chocolate blanco disefiados por Paco
Rencero. Hawaii Kona Special Reserve, |1a joya de/Nespresso, ha sido el Grand Cru encargado de inaugurar el
Saldn, y su caracter exdtico ha side maridado con dulces como la tradicional torrija acompafiada de dulce de
leche. o con el plato posiblemente mas representativo de |a cultura espafiola: |a tortilla de patata.
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