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Paco Roncero pone en marcha su
propio catering

El chef madrilefio combina sus tapas de siempre con alta cocina tradicional v de
temporada
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Madrid (Redaccin v Agencias) - El cocinero Paco
Roncero (dos estrellas Michelin y tres soles Respol) ha
puesto en marcha su propio eatering, que combing sus
tapas de siempre con alta cocina tradicional y de
ternporada, v que se basa en la maxima de la
"adaptabilidad” para los clientes.

"Es cocina basada en la materia prima y moderna, pero
sabemos adaptarnos a la situacian actual v a todo tipo
e puklicos", ha afirmado Roncero, gque diversifica asi
su linea de negocio con esta nueva propuesta enla
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gue cuenta con el mismo equipo humano v 1a misma hod
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1895 de |la mano de Ferran Adria para ofrecer una

wersion de su cocina a un pdblico mas amplio v en el .

gue Foncero participaba, pero que ha desaparecido ’) CONOCELO “
con la reconversian del restaurante de Roses en

elBullifundation. En este caso Faoncera tambien se ha propuesta llevar una gastronomia de CONDICIONES
calidad accesible a toda el munda. "Adria considera que el Unico nombre que debe de guedar
tras el cierre del restaurante es elBulli Foundation, por eso hemos lanzado esta nueva marca -
Paco Roncero Catering- con la gue buscamas, en 105 tiempos gue corren, adaptabilidad", ha
destacado el chef.

test drive solidario

Ademas de ofrecer mends personalizados para todo tipo de eventos, el chef madrilefio se
embarca en la aventura gue supone |a cocina in sy, con cocineros vy camareros disponibles
los 365 dias del afio en cualquier lugar del mundo, v con el asesoramienta de 1a sumiller,
Premia Macional de Gastranomia, Maria Jose Huertas. Hay mends desde 67 euras (+ iva).



