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Paco Roncero pone en marcha su propio
catering

AN -
El cacinero Paco Roncero gue
patticipa dentro de las
actividades del Club Millesime,
en la elaboracidn de un mend
con caviares de diferentes
lugares del mundo para
maostrar la versatilidad de este
apreciado producto.
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Madrid, 20/03/2013 (EFE) - El cocinero Faco Roncero, dos
estrellas Michelin vy tres soles Respal, ha puesta en marcha su
primera marca de catering, gue combina las tapas de siempre con
alta cocina tradicional y de tempaorada, v gue se basa en la maxima
de la "adaptabilidad" para los clientes.

"Es cocina basada en la materia prima v moderna, pero sabemos
adaptarnos a la situacion actual y a todo tipo de pablicos", ha
afirmado Roncero a Efeagro en su restaurante, El Casino de
Madrid, quien diversifica asi su linea de negacio con esta nueva
propuesta.

Esta nueva marca toma el relevo a elBullicatering, que nacid en
1993 de la mano de Ferran Adria para ofrecer una version de su
cocina a un publico mas amplio y en el gue Roncero participaba,
pero gue ha desaparecido con 1a reconyversion del restaurante de
Roses en fundacian.

"&Adriz considera gue el dnico nombre gue debe de quedar tras el
cierre del restaurante es elBulli Foundation, por eso hemos
lanzado esta nueva marca -Paco Roncero Catering- con la gue
buscamos, en los tiempos que corren, adaptabilidad”, ha
destacado el chef.

Ademas de ofrecer mends personalizados para todo tipo de
eventos, Foncero se embarca en la aventura gue supone la cocina
"in situ", con cocineros y camareros disponibles los 365 dias del
afio en cualguier lugar del mundo, v con el asesoramienta de la
sumiller, Prermio Macional de Gastronomia, Maria José Huertas.
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