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GASTRONOMIA RESTAURACION -
Paco Roncero pone en marcha su propio ¢, Como Eliminar Los

. ?
catering Acaros”
Sin Quimicos, Totalmente Natural
EiRecomendar || 0 Madrid, 20 mar (EFE).- El cocinero Paco Roncero, dos estrellas
Michelin y tres soles Respol, ha puesto en marcha su primera marca Para Vivir Mejor.
MiIvaticar)\ 0 de catering, que combina las tapas de siempre con alta cocina
g +1/.0 tradicional y de temporada, y que se basa en la maxima de la

"adaptabilidad" para los clientes. %

"Es cocina basada en la materia prima y moderna, pero sabemos
adaptarnos a la situacion actual y a todo tipo de publicos”, ha

afirmado Roncero a Efeagro en su restaurante, El Casino de Madrid,
quien diversifica asi su linea de negocio con esta nueva propuesta.
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provincia donde es mas facil ir de
vacaciones con mascota

Las navieras de cruceros The World y
Silversea haran escala en la Costa Brava

ceros y el legado judio de Girona se
presentan en Estados Unidos

1 organizador del Forum de Girona ve un
nuevo modelo de feria gastronémica

Girona se exhibe como destino turistico y

aconAmica an ol Pamnidoi do Baris
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EFEnoticias 5-2. El Madrid remonta a un
incémodo Mallorca con tres goles en
cinco minutos ow.ly/j3uMk #realmadrid
#red
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ias Raikkonen primer lider del
e Férmula Uno tras ganar en
e por delante de Alonso

El cocinero Paco Roncero que participa dentro de las actividades del Club
Millesime, en la elaboracion de un ment con caviares de diferentes lugares del
mundo para mostrar la versatilidad de este apreciado producto. EFE/Archivo
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