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Disenadores, cocineros v personalidades
asisticron a la primera edicion de las conas
solide Soul Food Nighrs v S Moda

en benehicio de Aecion Contra el Hambre,
TONI TORRECILLAS

TEXTO

Ramén Freixa
en la ‘casa’ de
Angel Schlesser
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or uni noche quisimos romper ese espiritu
gris que se respira, ¥ jlo conseguimos!s, afirma
Olivier Longué, director ejecutivo de Accidn
Contra el Hambre, la ONG que organizo
8 Muda el pasado 1 de febrero, junto con la
agencia de comunicacion Mateo & Co, la
primera edicién de Soul Food Nights. Un evento que transformad
15 locales del madrileno barrio de Salamanea en restaurantes
de lujo. «En cada uno hubo entre 12 ¥ 24 comensales atendidos
por un chef distinto. Cenas muy intimas en las que combina-
mos mada, solidaridad y gastronomias. Uno de los locales fue
el de Angel Schlesser, donde el disefiador estuvo presente,
«Fue una ocasion distinta, novedosa y atractiva de hacer algo
por los demds y, al mismo tiempo, disfrutary poder mantener
una charla agradable con un grupo de amigose,

En la foutigue de Adolfo Dominguez estuvo su hiju,
Adriana. «Cualquier empresa puede —y debe- encontrar una
buena razén para avanzar en cuestiones sociales v medioam- bY
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En Suérez, mar
1 Andrea Tumbarello.
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bientales. Nosotros siempre lo hemos tenido
muy claro y por ello intentamos unirnos a
PE'( )‘\'L’CU’S afines ca <A llll&‘ P! lll‘.‘ﬂll))".

El cubierto de cada uno de estos bistrds-
boutigue tuvo un precio de 250 euros (inte-
gros para la causa) de modo que, «con la
gran acogida que hemos tenido, alcanzamos

el objetivo esperado por Accién Contra el La
Hambre: 50.000 euros», anade Olivier. p Sl s Federica & Co.
En la tienda de Cortefiel-Pedro del Hierro . con Sacha

cocind Mario Sandoval, padrino de la ONG / Federi
y uno de los promotores, «Utilicé mi agenda ' :
para llamara cocineros amigos que no duda- {
ron en colaborar, de hecho ya estamos pensan- : Helbralt
do en lasegunda edicion, incluso en llevarla a ) Hormaeceha,
otras provineiass, Todos ellos a los fogones en
directo, como Pepa Mufioz, del restaurante
Pepa, que estuvo en A-cero In, del arquitecto
Joaquin Torres, «Los comensales se acercaban
para ver como prepardibamos los platos. El
éxito del meni fueron los huevos de corral
rellenos de gamba blanca», Ricardo Sanz, de
Kabuki, lo hizo en Tous. «La experiencia ha
sido maravillosa. La ONG sabe que puede
contar conmigo siempre que me necesiter,

La recaudacion de Soul Food Nights by
S Maoda ya tiene destino: Colombia, Paraguay
¥ Bolivia. «Son proyectos para fortalecer la
economia de poblaciones indigenas. Sobre
todo formamos a mujeres artesanas, para que
con la venta de sus productos aporten dinero
al hogar. Los beneficiados son los nifos, que
mejoran su alimentacion (nuestra preocupa-
cidn)», concluye Longué.
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