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La alta cocina sigue viva

en La Terraza del Casino

Paco Roncero lidera un proyecto culinario
solvente en uno de los marcos mas
elegantes de Madrid

Paz Auvancz Madrid

1 ¢hef Paco Roncero es uno de los

cocineros con mas inquietudes de

Madrid Desde hace mis de12 afios
e jefe de cocinn del Casino de Madrid y
b elevado este lugar al miximoe expo-
nente gastrondmico. Dirige v finma ¢ con-
ceplo gastrondémico de La Terraza del
Casinn (dos estrellas Micheling, uno de
o3 lugares mas chic de Madrid. éPor
qné gasta?

Varios son los ingredientes. El edifi-
cio de 1910, una obra de arte en si
mismy, declarado bien de interés cul-
tural. El ascensor por el que se accede
A la tercera plante, donde se encuen-
trit una de las mejores terrazas de la ca-
pital, La decoracion, del interiorista
Jaime Hayon, v 1a luminosidad del es-
pacio. El disviplinado servicio, capita-
neado por Alfonso Vega, La carta de
vinos con mis de 700 referencias, se-
leccionados por una de fas mejores su-
milleres de Espana, Marin José Huer-
tas. Por la cocina de Roncero. Ademds
de sus vistosos v atractivos experi-
mentos con ¢l nitrégeno, el chef man-
tiene una cocina clisica por la gue es
alabado.

Por sus ya habituales snacks, con su
mantequilla de acelte de oliva virgen
(uno de los ingredientes que fascing a
Roneero), el bizeocho de sésamo de
negro v miso, el filipino de chocolate
con foie, su particular interpretacion
del pulpo a la gallega, o la pleza de atin,
sésamo v eltricos, Por sus tapiplalos
cardos con castafias ¥ trufa, callos de

Dearriba
abajo!
cardo con
castailasy
truda, bizeocho de
memolacha de fram-
buesasy yogur, filipi-

na de chocolate con foie
y risolto the yogurt con fo-
ques ciiticos.

bacalizo con garbanaos v lehis, ju-
diones con dlmein en salsa verde,
royal de falsana con su salmis (salsa
elaborada con guiso de caza), puré
de trufa y manzana o el bogavan-
1 con sopa de acelte, Por sus pos-
tres: manzana ¥ yuzu (citrico de ori-
gen asidtico), o el trio chocolate,
menta ¥ limén. El precio del mena
degustacion: 135 euros,

La Terraza del Casino: calie de Aloalk, 15,
Madrid. Tel, 915 321 275,
www eaginademadiid com.
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CON SENTIDOS

DETECTIVES ¥ MISTERIO
EMEL LONDRES DE LOS SETENTA

Caon Uin eople de
aire fresco, Don
Winstow, ¢l sutor
ot ET poder del
porra, “nos gula
por ol Londees
miis underground v
do los ahos seten:

ta”, Asi resump el " i
Publishers Weekly

Ia primera entrega

(1780 suros) de una sorie protagonizads
por ol devective Neal Carey. Para traes de
wvuedta a Estadas Unidos a la hija de un se-
nador gu o ha desaparecido, necosita infil-
trarse en [os bajos fondas de Is capital
beitinica .. y conseguir sali de all

KETEL ONE. UN VODIKA CON 300 ANCS

Ketel One (20,85 purcs) se destila en
Holanda desde hace mas de 300 aitos y
o diferencia de olros vod-
kas, se hace en alambique
da cobro discontinug, en
paqueria s cantidades y
mediante un praceso de
elaboracion que s¢ ha
transmitico a lo largo da 11
EEneraciones de una
mizma familia. Un dostila-
do premiun que ofroce
ahora un novidoso modo
de disfrutarlo en grupa: ol
Perfoct Serve. una totern
de cobre hecha a mano. El ritual puede
experimantarse on locales come Le Ca-
brera, en Madrid o Suite, en Barcelona,

La oficing principal de Correos en ol Pa-
lacio defa Cibeles acoge hasta of 16 do
marzo una muestra de Maria José Casta-
fin. Despuds de pasar por salas de todo of
munda, la artista burgalosa prosanta on
el centro de Madrid medio centonar do
obsas con wu
Interpretacidn
personal do
ciudades y o5
paclos recor-
das en loss it
mos afs. Al
pueden werse sus
trabajos en distintos rincones de La Ha-
bana, Bruselss, Nueva York o Sanio Do~
mingo de Silos, asi como también sus
pinturas ded mar y ol o Ardanza de su
provinci natal.




