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TURISMO  COMER Y SENTIR EN LA TERRAZA

Comer y sentir en La Terraza LAVERDAD sssecss JNO

La oferta gastrondmica pretende, en primer lugar, satisfacer la demanda de aguellos
clientes que buscan originalidad, creatividad ¥y la posibilidad de tener impresiones
gastronomicas distintas
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Sin embargo, Gran Casino de Madrid va méas alld. El lugar parece una
estampa medieval, con ricos detalles de mamposteria, doseles, grandes
ventanales, arcos y columnas internas, escaleras imperiales, muebles y
alfombras que integran un conjunto donde resalta el lujo v 1a opulencia de
una época.

El Casinc de Madrid, como institucidn, nacid en 1836 por iniciativa de un
grupo de tertuliancs que se reunia en el café de Sdlito, citado por Figaro
en sus articulos de costumbres, y que se hallaba en la esquina que
actualmente ocupa el Teatro Espariol.

Los fundadores alguilaron al duefio del café la primera planta del edificio,
situado en la calle del Principe, v constituyeron formalmente |a sociedad
en enerc de 1837, El general Fernandez de Cdrdoba, que se ocupd de las
primeras gestiones, explicd en sus memarias que habian elegido el
nombre de Casino, que se utilizaba por primera vez en Espafia, y no el de
sociedad o club, “para alejar de aquel centro toda significacién politica™

Tras varios cambios de sede, los socios del Casino de Madrid decidieron

a principios del siglo pasado construir su propio edificio, en la calle Alcala,
segln un proyecto que sintetizaba las propuestas presentadas a concurso
porlos mas célebres estudios de arquitectos de la época.

Haoy dia Gran Casino de Madrid es un exclusivo lugar abierto solo para
socios e invitados especiales. Los afortunados deben vestirtraje y
corbata, ellos, v ellas vestido v zapatos de tacdn, adn durante el invierno.



La revolucién de la gastronomia

En 1891 pasa a fermar parte de |a plantilla del Casino de Madrid un joven
cocinera con mucho talento: Paco Roncero. Cuatro afios después
Roncero se convierte en jefe de cocina del Departamento de Banguetes.
En 1998 el Casino de Madrid ficha a Ferran Adria como Asesor
Gastrondmico y esto supone una verdadera revelucidn en el horizonte
gastrondmico madrilefio y espafiol. En 2000 Paco, tras un afio como
discipulo de Adrid, recibe la jefatura de la cocina del Casino, cargo que
ejerce en la actualidad.

Aprincipios de este siglo, WH Hoteles asume |13 gerencia del restaurante.
De la mano de la cadena hotelera, en 2007 Jaime Haydn, un joven
madrilefio transgresor de la moda y el disefio, le dio un aire de lujo y
medernidad al restaurante mas acorde con el estilo de su carta. Ahora,
ademas de |a cocina de vanguardia del genial Roncero, el local sorprende
con un espectacular suelo de damero en blance y negro, imposibles
lamparas de arafia, espejos biselados en las paredes que multiplican el
espacio, sillas de mil formas en gris-azulado, originales figuras de
porcelanay un saldn privado que destaca aln mas si cabe porsu
elegancia y en el que deltecho, ademas de colgaruna lampara
impresionante, cuelgan platos pintados a manao.

Laférmula en lo gastrondmico es la misma: una original cocina para los
paladares mas selectos que fusiona la materia prima tradicional con la
mas moderna tecnologia, 1o que ha hecho de este local uno de los
imprescindibles para aquellos que buscan nuevos saboresyla
vanguardia gastrondmica, algo que le ha valido dos estrellas Michelin. El
uso de la criscocina o cocina con nitrdgena liguido aplicado a postres v
cdcteles supone el remate final de efectos especiales a un extraordinario
ment.



