ABC VIERNER IT DE SEFTIEMERE DE 313
ket en mmmbriid

Zalacain Laterraza del Emilio Gallego
Estuvo representadoe Casino Alfonso Vega  Es el secretario
por su divector, fue ol encargado de general de la Federa-
Carmelo Pérez recoger ¢l premio cion de Hosteleria

uan Antonio Santceloni Club Allard
edina Oscar Velizquez.otre  Diego Guerrero sumo
Jefe de cocina de westrella Micheline ayer olro reconoci-
Zalacain homenajeado ayer miento por su trabajo

MADRID

Pedro Corral Ramon Freixa Sergi Arola
Concejal de Las Artes,  Es la cabeza del Gaslro

y también de Deportes  restaurante del mismo  El popular chef no
y Turismo nombre. enlacapital  obwvid la crisis

Kabuki Sara Fort Diverxo

v Kabuki Wellington. Esposa y compaiiera David Mufioz recogio
El premio lo recogid en lavida y en el el premio de Turismo
Ricardo Sanz trabajo de Sergi Arola 2003 por su labor

Las administraciones destinan

tres millones a recuperar turistas

» Botella premia a los
nueve restaurantes
madrilenos con
estrellas Michelin

SARA MEDIALDEA
MADRID

Cuinge estrellas Michelin rodeaban
avera laalcaldesa, Ana Hotella: son las
que Jucen los ocho cocineros cuyos es-
Lablecimientos se han hecho acreedo-
res de este reconocimiento, tal vex el
MAayor en s gremio, y que ayer ade-
mas fueron galardonados con los Pre-
mios de Turismo del Ayuntamiento
madrilenio. Botella aprovecha el acto,
en que estaban muchos de los repre-
senlantes del sector turistico, para
anunciar la puesta en marcha de un
plan de choque para promocionar la
ciudad en Alemania y Reimo Unidao,
con un presupuesto de 3 millones de
elros.

El dinero saldrd de los presupues-
Los piblicos; 400,000 euros de Tures-
pafia —el Gobierno Central=, un mi-
llém la Comunidad de Madnd, v 1.6 mi-
Nones el Ayuntamiento de la capital,
Esta promocién comenzard de inme-
diato y s¢ realizara dorante el Gltimo

trimestee del afo. La idea es. lunda-
mentalmente. atraer al turisimoe de Ale-
maniay Reino Unido

Mis adelante, serd presentado un
plan de turismo que-el Ayuntamiento
esti confeccionando pero que «hemos
entregado al ministeo del ramoe yala
Comunidad de Madnide y s¢ consen-
suari también con el sector turistico,
ademss de inchuir las aportaciones de
la patronal empresarial madrilena,
CEIM, gue también ha elaborado su
propio borrador con medidas.

En ese plan, ademas de los mernca-
dos mis convencionales, se buscard
Ltambien abrir puerias a olros meica-
dos emergentes, como el chino, ¢f riso
o el brasilefio.

Premios

En la vispera del Dia del Turismo, que
secelebra hoy, Ana Botella quiso pre-
miAr a quienes encarnan una de las
senas de identidad de la capital de cara
a sus visitantes: la gastronomia, Por
o5, olorgd ¢l Premio del Turismao de
la capital a los nueve nestaurantes gue
cuenten con eslrellas Michelin en la
capital: Santoeloni, Diverxo, La Terra-
#a del Casino, Sergl Arola Gastro, Ra-
mon Freisae Madrid, Club Allard, Ka
buki. Kabuki Wellington v Zalacaln.
En total, 15 estrellas.

Las cifras

9 restaurantes

de Madrid suman en su
haber 15 estrellas Michelin,
fa mixima distincion que
recibe un establecimiento de

restauracion a nivel mundial,

10%

de los viajeros gue Hegaron
aMadrid aseguraron haberla
visitado atraidos por su
gastronomia

1,6 millones

del plan de choque los pone
el Ayuntamiento; 1 millon la
Comunidad de Madrid y
400,000 euros Turespafia,
del Goblerno Central.

3 meses

Es el plazo para desarrollar
las acciones de choque.

= 10 por ciento de los viajoros vi-
sitaron Madrid en 2012 atraidos por
su gastronomias, dijo Botella. Y el ni-
vel gastronimico de la capital es «una
de las tres grandes potencias de Ma-
drigle, asepund David Mutoz, de Diver-
%0, algoen lo que eolncldid Ramdn
Freixa.

Lis homenajeados agradecieron ol
wialurdon, sungue algunos aprovecha-
ron para dar un pegueiio stindn de ope-
jase a las antoridades: «En Madrid de-
beria ser mucho mis fécil abrir un ne-
gocion, dijo Ricardo Sanz, de Kabuki
v Kabulki Wellington.

«Pymes exhaustas»
Paroel discurso mids reivindicative
fue el de Sergi Arola; «La pyme. molor
del esfuerzo empresarial, estd exhaus-
Law, recondd, «Nos sentimos solos mu-
chas veces;estamos cansados v tal vez
pronto seamos menos los gue poda-
Mos Verir a £3tos reconocimientoss.
Fuera de micrdfono, tras un afo muy
complicado Arola manienin el opti-
mismo: «La crisis va a definir el pais
que quenemaos serdie mayores; para los
SMPIEsanos, v o ser un autentico mas-
ter de efectividads

La alcaldesa reconocki que, #n cues-
tidn de licencias. «na hemos consegui-
do tener un sistema agil, rapido v sen-
cillo, y ese es mi empenaos, en el gue
continda trubajando. Recordo que las
pymes wes verdad que estiis pasando
un momento complicado, pero los que
consigamos adaptarmoes, cuando pase
la crisis, estaremos en una muy bue-
nasituacione,



