o Cada uno de nosotros sélo serd justo en la medida en que haga lo que le corresponde (Socrates)
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El Papa dice que no habia ni mula Flores: ‘Miles entraron borrachos en
ni buey en el portal de Belén /»:n:::  masa y la Policia no hizo nada’ eicins:
¢ e ¢ Urdangarin y
terior asume que Ivestiga | s socorors
5 Py deben pagar
a Mas y Pujol por corrupcion | i aiae
y J p p ocho millones
Aclara que el borrador publicado por EL MUNDO se basa en 4 informes R sd

presentados entre noviembre y mayo al juez y en datos obtenidos después

FERNANDO LAZARO / Madrid
El Ministerio del Interior arrojo ayer
luz. Asumi6, en declaraciones ofi-
ciales, que tiene abiertas varias in-
vestigaciones sobre CiU, el presi-

dente de la Generalitat y candidato
a lareeleccion, Artur Mas, y el ex
presidente catalan Jordi Pujol.
Fuentes oficiales aclararon que
esas investigaciones incluyen gestio-

nes para averiguar los patrimonios
en Suiza de estos dos lideres nacio-
nalistas y que todo estd recogido en
el borrador de la UDEF desvelado
por EL MUNDO. También senala

que éste se basa en cuatro informes
enviados al juez entre noviembre y
mayo y en datos obtenidos posterior-
mente. Slgue en pagina 4

Editorlal en pagina 3

Linchamiento en Gaza. « iEspias, espias!», gritabanayer
en Gaza al ver pasar a un grupo de motoristas arrastrando el cadaver de
uno delos seis palestinos ejecutados por Hamas al ser sospechosos de co-

MOHAMMED SALEM / REUTERS

laborarconIsrael. Hamasrecurre a estos métodos para atemorizara quie-
nes pasen informacion al «enemigo». Mientras, tras siete dias de ataques,

anoche se intentaba llegar a una tregua de incierto futuro.

Pagina 28

La Fiscalia Anticorrupcion so-
licitara hoy al juez que esta-
blezca una fianza de responsa-
bilidad civil a Inaki Urdanga-
rin y a Diego Torres de 8,2
millones de euros por los cin-
co presuntos delitos cometidos
en el Instituto Néos. Esta can-
tidad coincide con el dinero
publico de la Comunidad Va-
lenciana y de las Islas Baleares
que presuntamente acabo en
sus bolsillos. Pagina 21

Identificado en
la Audiencia el
complice del GAL
en el asesinato
de Garcia Goena

LUIS OTEYZA / Madrid
La Audiencia Nacional ya esta
mds cerca de la pieza clave del
ultimo asesinato de los GAL: el
fotégrafo que proporcioné al
comando la foto para identifi-
car a Juan Carlos Garcia Goe-
na. Su viuda, Laura Martin, dio
ayer al juez y al fiscal la identi-
dad completa y domicilio actual
dePatxi A.  Slgue en pagina 20

Reflexiones
economicas
amistosas

Por MIGUEL SEBASTIAN
Pagina 25

El juez acredita que EL. MUNDO
no presiono a las testigos del 11-M

Archiva su denuncia por coacciones al comprobar que
«no hay atisbo alguno de delito» / «En ningun caso se les
requirio para decir algo diferente a lo que era verdad»

€L MUNDO/ Madrid
El juez de Madrid Juan Antonio
Sdenz de San Pedro ha archivado la
denuncia por coacciones que habian
presentado contra EL MUNDO las
dos testigos rumanas del 11-M impu-

tadas por mentir contra Jamal Zou-
gam. El sobreseimiento es libre y de-
finitivo, y no meramente provisional,
decision excepcional que significa
que no es que no haya pruebas con-
tra los dos periodistas denunciados,

sino que las hay de que «no hay atis-
bo alguno de delito» y de que «en
ningun caso se les requirio [a las tes-
tigos] para decir algo diferente a lo
que era verdad». Pagina 22

Editorlal en pagina 3
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Gastronomia/ La gala se celebra mafana en el Ritz

Hambre de estrellas Michelin

Madrid espera tener un restaurante ‘triestrellado’ 25 anos después de Zalacain

ROBERTO BECARES
Dicen en los mentideros gastronomi-
cos que la prestigiosa y cicatera guia
Michelin no pasara este afo de pun-
tillas por Madrid. Lo cierto es que ha
transcurrido un cuarto de siglo des-
de que un restaurante, el mitico Za-

lacain, consiguiera por tltima vez las
tres estrellas. Y seis restaurantes ma-
drileos aspiran desde sus dos ma-
carrones actuales a conseguir la ma-
xima distincion de la guia francesa.
El galardon no es baladi. Supone
un prestigio internacional que, en

medio de la crisis que castiga a
nuestro pais y que también afecta a
la alta cocina, es un espaldarazo in-
creible para poblar las cada més so-
litarias mesas de los restaurantes.
«Cuando alguien viene de Los An-
geles y te dice que ha oido hablar de

BERNARDO DIAZ

ti por la guia te das cuenta de la re-
percusion que tienex, explica Diego
Guerrero (Club Allard), que el ano
pasado consiguié la segunda estre-
lla, lo que derivo en que «vinieran
clientes de todo el mundo y que la
expectacion fuera mayor».

Guerrero confia en consolidar su
posicion tras un afno dando «lo ma-
ximo, haciéndolo lo mejor posibles.
«El ano pasado reformamos la sala
y este verano la cocina, apostamos
por el proyectos, precisa el joven co-
cinero, que dltimamente incluy6 no-
vedades en carta como cangrejos de
platanos y hojas de caviar.

Tanto €l como David Muioz (Di-
verXo), que también sumo la segun-
da estrella en 2011, ven dificil alcan-
zar la tercera tan rapido. Van poco a
poco. Aun si estdn esperanzados en

; su evolu-

P OSCAR VELASCO cion.  «Di-
Restaurante Santceloni verXo cada
>Abrid sus puertasen 2001 dja estd un
yalosnueve meses gandsu  poco mejor
primeraestrellaMichelin En - que el dia
2005 abtuva la segunda anterior; hay
>«Estoy muy contento de un esfuerzo
estar en las quinielas» sobre  increible
una tercera, afirma por parte de
todo el equi-

po y mucho talento en la cocina. Va-
mos a por la tercera, pero este afio
no es el nuestro», explica Murioz.

Para el chef la responsabilidad
que otorga el galardon se nota. Y
mucho. «La presion del cliente es lo
mas dificil de gestionar, las expecta-
tivas de la gente hay que cumplir-
las», dice Muiioz, cuyo restaurante
ha cambiado recientemente la vaji-
lla, que ahora se ha convertido en
un «lienzo plano y blanco» que se
ajusta a la mesa y que ha cambiado
incluso la forma de emplatar.

El runrun de que DiverXo hara
las maletas para marcharse a Nueva
York, Londres o Singapur podria ha-
cer mella en la valoracion de la guia.
«No sé si serd un handicap, yo lo
que quiero es intentar hacerlo cada
dia mejor y si hay que moverse a
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ofra ciudad lo haré, persigo que mi
suefio se haga realidad», confiesa.

En cualquier caso, segin admite
el propio chef, al menos tendrdn que
pasar dos anos para entonar el has-
ta luego. «Me queda muchisimo por
conseguir, estoy todavia al 20% de
mi suefio, un mundo de mucha crea-
tividad, de fantasia e imaginacion»,
explica el chef.

Aquien las quinielas sitian con
mas posibilidades de conseguir la
tercera estrella es sin duda a Oscar
Velasco (Santceloni). «Siendo realis-
ta, no es facil, pero estar en las qui-
nielas es muy satisfactorion, revela
el chef, que confia en que la regula-
ridad mantenida desde que en 2004
ganara la segunda sea un empujon
en esta edicion. «Est4 claro que es
mejor jugar finales que estar en el
descenso; seguimos apostando por
la calidad y entenderiamos que es
un premio a la constancia», dice.

Durante el tltimo afno y medio
Santceloni ha experimentado su
enésima confirmacion. «Hay gente
que nos da por cerrados, pero segui-
mos igual de fuertes y contentos que
siempre, entendiendo siempre que
lo importante es el cliente, sin im-
portarte quién es», afirma Velasco,
que, como el resto de los chefs, no
ha sabido cuando se sentaba a co-
mer algun inspector de la guia. «<En
pocos casos se identifican, sélo
cuando quieren confirmar datos».

Sergi Arola y Ramon Freixa, am-
bos con dos estrellas, también ven a
Velasco con posibilidades de situar a
Madrid a la altura de Cataluna y el
Pais Vasco. «Sin duda que Santcelo-
ni podria ser un tres, al igual que
Aduriz o Acostay, confiesa Freixa,
que vaticina que los expertos seran
«generosos con Espana», aunque

» DAVID MUNOZ
Restaurante DiverXo

>En 2011 el joven chef, formado
en Viridiana, obtuvo su segunda
estrella Michelin.

>«\famos 3 por |3 tercera pero
creo que este afono es el
nuestra», afirma el cocinero.

OCIO / MADRID / EM2

»RAMON FREIXA
Restaurante Ramoén Freixa
>En solo dos afios, de 2009 3
2010, la Guia Michelin le otorgd
dos estrellas.

>Confia en que los inspectores
sean «generasos» con Esparia:
«Estamos muy tranquilos».

»DIEGO GUERRERO

Club Allard

>Abierto desde 2003, obtuvo la
primera presea en 2007 y Ia
segundaen 2011

>«Este Ultimo afios estamos
dando lo maximo, haciendo lo
mejor posible», explica.

admite que serd complicado para él.

«Nosotros estamos muy conten-
tos y muy tranquilos, tenemos los
cuadernos Santillana hechos y que
nos quedemos como estamos», dice
Freixa, que en sélo dos afios sumé
sus dos estrellas. Arola también cree
que habra sorpresas positivas por-
que los «inspectores tienen mucha
confianza en la gastronomia espa-
fiolay, pero se descarta de la carrera.

«Ahora estoy centrado en mante-
ner a flote el restaurante, estamos
haciendo un esfuerzo titanico, con
quedarme como estoy me doy con
un canto en los dientes», admite
Arola, que anade que en Madrid ha
habido muchos restaurantes «que
han sabido reponerse a la adversi-
dad» y merecen su premio.

Paco Roncero (La terraza del Ca-
sino), que sigue enfrascado en su
taller futurista, también piensa que
Madrid se merece un tres estrellas:
«Cualquiera de los seis se lo mere-
ce, si gana uno ganamos todos por-
que eso supondra mads turismo que
venga a comer a Madrid».

«Para nosotros es superimportan-
te mantener las dos que tenemos,
ayuda mucho a que el negocio vaya
viento en popa», admite Roncero,
que junto al resto cocinard para los
invitados a la gala de Michelin don-
de se conoceran los premiados y que
se celebrara el jueves en el Hotel
Ritz. Alli también estard otra de las

»SERGI AROLA

Restaurante Sergi Arola Gastro
>Llevé ala gloria a La Brache y, en
2008, inicid su nuevo proyecto.
Tiene dos estrellas.

>«Con quedarme como estay me
doy conun canto en los dientes»,
afirma el reputado chef.

»PACO RONCERO

La Terraza del Casino

>El conocido chef, que estrend
hace paco un taller-cacina
futurista, tiene dos estrellas.
>«Si uno de nosotros gana la
tercera ganaremos todos porque
vendrd mas turismo», explica

»MARIO SANDOVAL
Restaurante Coque

>Situado en Humanes, Coque
tiene una estrella pero suena
fuerte para ganar |a segunda
>«Es muy importante estaren las
guias porque vivimos del
turismo», admite Sandoval.

esp de la gastronomia madri-
leria, Mario Sandoval, que sigue in-
novando en su restaurante de Hu-
manes de Madrid y que es el princi-
pal candidato en Madrid para dar el
salto a las dos estrellas: «Desde 2004
hasta hoy Coque ha evolucionado
muchisimo, trabajamos muy duro y
seguimos disfrutandon.
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