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Paco Roncero Taller, emociones
gastronomicas de vanguardia

= Conlatecnologia mas puntera, Roncero ha ideado un escenario Unico para crear
experiencias y generar emaociones en el ambito gastrondmico.

m Qcho afortunados comensales pusden vivir experiencias Unicas.

= Endim2 eltaller encamna la esencia del lujo revisado y actualizada
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Comer 2 1a orilla de una playa virgen sintiendo el aroma vy 1a brisa
del mar o disfrutar de una copa de vino en plena naturaleza
viendo llover, son experiencias unicas e imposibles de repraducir.
Hasta ahora. Con la techologia méas puntera en el disefio de
entornos e inteligencia ambiental, Paco Roncero
—galardonado con tres Soles Repsol, y el Premio Macional de
Gastronomia 2006— ha ideado un escenario Unico para crear
experiencias y generar emaciones en el ambito gastranamico
cOmo nunca antes se habia hecho.

Otras imigenes

£ Twitter PacoRonceroTaller es la
Si guisres twittear esta noticia consecucion de un suefio Laoleoteca la
#pacoroncero largamente meditado por Paco componen 216
Roncero y materializado gracias S ERN I ERERE G
al apoyo de la Guia Repsal, del aceite de oliva
Calradosdivay involucrada directamente en el
-

proyvecto desde el momento de

sU concepeian, apoyando los valores de innowacion tecnoldgica,
desarrollo sostenible e investigacion y divulgacion al servicio de la
gastronomia gue encarna el taller. El proyecto se enmarca en un
espacio en el gue |as mas avanzadas tecnologizs, 105 nuevos
materiales y sistemas ecosostenibles para la HD+H en
materia culinaria seran protagonistas junto a las atrevidas
propuestas gastronomicas de técnica perfecta del cocinera.

El chet fPacoRoncero crea
un taller de vanguardia para
comer con todos los sertidos:
Cuando te sientas a comer en
el... http:/t.co/APTIFZOb

Vertodos los tweets

Concebido como un laboratorio de investigacion, el nuevo taller
es un espacio para el desarrollo del talento creativo del cocinero y su equipo en el disefio de
nuevos platos, ademas de un aula de farmacian conectada para el intercamiio de
conaocimientos entre la elite de 105 maestros de la cocina. Pero tambien s un lugar donde hasta
ocho afortunados comensales podran vivir experiencias dnicas, planteadas en diferentes actos
v escenografias, siempre con la gresencia v bajo la direccion de Paco Roncero. En definitiva un
lugar gue encarna, en apenas 45 metros cuadrados, la esencia del lujo revisado v
actualizado: disfrutar de aquello 2 lo gue no todos pueden acceder.
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JHAZ QUE GANE TU RINCON FAVORITO Y
CONSIGUE ESCAPADAS ALUCINANTES!

Prepara tu escapada

Guia ¢
Repsol

[N W]
en dispositivos moviles

Rutas en moto

Una forma diferente de conocer
increfbles paizajes v descubti
los mejores rincones gue ofrece
nuestra geografia
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Calma, serenidad y seguridad. Estas
=00 las tres premisas gue Ayuda en
Carretera recomienda & la hora de
auxiliar en un acciderts.

En carretera, piensa

Antes de ponette en marcha, extrems
la precaucion v repasa nuestros
CONSE|OS PEFa UNE conduccidn
eficients v segura.

Estaciones de senvicio

& un solo click, todas las estaciones
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sin combustible!

en papel

Sigue a Guia Repsol en HEZ'

También en Viajes

El ecoturismao llega a China en

= auxilio del oso panda

Actualizado hace 39 minutos

Las pernoctaciones hoteleras
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Con una entrada “clandestina” y llena de sorpresas, que .
incluye un recorride por los rincones mas escondidos 0_"9 prOta9°n|Sta es
del edificio de Alcala 15 v una pequena "liturgia” de acceso y !'"5@ una ‘mesa
preparacian, el taller cuenta can una estética muy cuidada, inteligente” de unos
disefiada integramente bajo criterios de Sostenibilidad v seis metros de largo
Disefio Universal. Desde el momento en gque el afortunado
comensal cruza sus puertas, el espacio le hace "sentir” 10 que
ocurre en su interior mediante un sistema de sensares de mas de 10.000 hits de sefiales, ¥
reacciona a traves de un sofisticado sistema para satisfacer las necesidades de su idedlogo can
materiales ceramicos avanzadas, aluminio de calidad aeronautica, tecnologia de alta precisian e
ingenieria derivada de |a industria del cine.

El wverdadero pretagonista del Taller es Hisia una “mesa inteligente” de unos seis metros
de largo fabricada en Keraon {un material ceramico de altas prestaciones obtenido a mas de
12007C). Junto a ella, destaca la imponente presencia de una oleoteca con 216 probetas para
la cata del aceite de oliva, ingrediente fetiche de Roncero, sobre gl que ya ha realizado
numerosas investigaciones.

Con todo, la sala ofrece |a posibilidad de generar atmasferas .
cramaticas, asi como de controlar la temperatura y Roncero tiene 3
humedad relativa, aromatizar el ambiente y ofrecer Soles Repsol y el
experiencias aclsticas adaptadas. Podra, desde crear Premio Naqlonal de
diferentes escenas acordes con el discurso gastronormico Gastronomia 2006
hasta simular paisajes exoticos, provocar recuerdos de
tiempos vividos v generar ilusiones de histarias adn por wivir
para el visitante.

En definitiva, un paso mas en la concepeian del espacio gastrondmico del futuro gue contribuye
a transmitir todo el potencial creativo del autory un ivingiab donde, a través del estudio de
las reaccienes y la participacién de las persenas, surgiran nuevas creaciones vy
propuestas, susceptibles de ser adaptadas v trasladadas a La Terraza del Casino y a otros
proyectos del cocinero.




