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El Taller de las emociones, de Paco
Ronecero
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Disefio, tecnologia, pasidn, identidad,

sentidos y técnica son solo algunos de los
ingredientes del Paco Roncero Taller,

Uno de los cocineros mas prestigiosos de
nuestro pais hace realidad su suefio con
este taller, donde con la ayuda de la Guia
Repsol, busca despertar las emociones de
sus invitados y disfrutar de platos
elaborados con productos de primera

calidad y cargados de creatividad.

PacoRoncercTaller es el resultado de més
de dos afios de trabajo. Es un espacio
donde no solo existe la gastronomia,
aunque el sabor y el producto sean los
protagonistas, Paco Roncero se inspira en

la esencia de la gastronomia y de las cosas mas
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Este Taller sera para el cocinero un espacio de investigacion de productos basicos y otros

no tan basicos,



Con la tecnologia mas puntera en el disefio de entornos e
inteligencia ambiental, el cocinero madrilefio galardonado con
tres Soles Repsol, y el Premio Macional de Gastronomia 2008, ha

ideado un escenario Unico para crear experiencias y generar
m‘ emociones en el dmbito gastrondmico como nunca antes se
B habia hecho.

Concebido como un laboratorio de investigacion, el nuevo taller es un espacio para el
desarrollo del talento creativo Roncero y su eguipo en el disefio de nuevos platos,
ademas de un aula de formacién conectada para el intercambio de conocimientos entre la
élite de los maestros de la cocina. Pero también es un lugar donde hasta ocho
afortunados comensales podran vivir experiencias Unicas, planteadas en diferentes actos
¥ escenografias, siempre con la presencia y bajo la direccién de Paco Roncero. En
definitiva un lugar que encarna, en apenas 45 metros cuadrados, la esencia del lujo

revisado y actualizado: disfrutar de aguello a lo que no todos pueden acceder.

En definitiva, PacoRonceroTaller es un paso méas en la

concepcidn del espacio gastrondmico del futuro gue contribuye a |

transmitir todo el potendal creativo del autor y un livinglab |
*

donde, a través del estudio de las reacciones y la participacion
de las personas, surgirdn nuevas creaciones y propuestas,
susceptibles de ser adaptadas y trasladadas a La Terraza del
Casino ¥ a otros proyectos del cocinero,

Si quieres conocer mas detalles de PacoRonceroTaller, sélo tienes que entrar en la web de

la Guia Repsol.



