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PACO RONCERO

PAGO RONGER( TALLER
Casino de Madrid. C/ Alcald, 15 {Madrid).
Www.pacoroncero.com

Nunca pensé que iba a trabajar en una cocina, estudiaba hivlogfa hasta que un dia pudo observar
c6mo un familiar cocinaba y surgié el flechazo, “Cuando le dije a mi padre que queria ser chef
se enojd, pero me dijo que por Io menos intentara ser el mejor”, y vaya si sigui6 su consejo. Paca
Toncero es el éxito personificado, tiene doble suerte, ama la cocina por encima de todo y ademiis
su reconocimiento profesional es unanime, Kntre su dilatado palmarés destacen premios del
caladn de tres Scles Repsol, dos Estrellas Michelin y ol Premio Nacional de Gastronomia 2006,
pero ninguno de los galardones que ha recibido I ha llenado tanto como el proyecty en el que
estd inmerso, su joya de la corona, su ‘Taller de las emociones’. Un lugar pensado para sofar,
para pereibir, para experimentar, para disfrular. Ubicado intencionadamente en la “clandes-
tinidad” de las entrafias del Casino de Madrid, el nuevo taller de Paco Roncero es mucho més
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que un laboratoric de ideas e investigacién: es una
méquina para edilur experiencias, recrear atmésfe-
rasy provocar sensaciones, sdlo aceesible para unog
pocos ¥ inicamente mediante invitacién exclusiva,
“Ya teniamos un laboratorio, querfamos cambiarlo

¥ se empez0 a gestionar csta ides. En una comida | I— i
con Elena Hevrero (Divectora general de PPS v Vice- El MNUEVO ta”(}‘r de P aco
presidenta HP) para idear la purte informética, ella Roncero as rﬂuo}f TO I’T]éiS

me dijo textualmente, “Paco, suefa y después me lo

cuentas” y asi nacid todo. Despuas pava poder llevar- Cfue N |abora’tor](] de

Iv a cabo, talentos de otras profesiones me han ayu- : . . wz
dado mucho. El proyecto en si ha sido un reto desde IdF)ElS = IﬂVSSJUQaCIOﬂ
el minuto unc”, PacoRonecroTaller es la corsecucidn B
de un suefio largamente meditado por Paco Roncera
y materializado gracias al apuyo de la Gufa Repsnl
que apoy6 este proyeclo fiel a su compromizo con la
gastronomix excelente. Concehido como un labora-
torio de investigacidn, el nuevo taller es un espacio
para el desarrollo del talento creativo del cocinero y
su equipo en el disefio de nuevos platos, ademés de
un zula de formacién conectada para el intercambio
de conocimientos entre la élite de los maestros de la
cocina. Pero también es un lugar donde hasta ocho
afortunados comensales, y sélo a través de invitacién
exclusiva, podesn vivir experiencias tnieas, plantea-
das en diferentes zetos y escenografias, slempre con
la presencia y bajo la direceién de Paco Roncero. En
definitiva un lugar que encarna, en apenas 45 metros
cuadrados, la esencia del lujo revisado v actualizado:
disfrutar de aquello a lo gue no todos pueden acceder.
Paco Roncero es el vivo ejemplo de que el esfuerzo me-
rece la pena y de que los grandes éxitos profesionales
casi nunca llegan por casualidad, es un trabajador in-
cansable, Se levanta a las scis de la mafiana cada dis
para hacer deporte durante dos horas antes de que
despicrte la ciudad, después comienza su jornada.
“Trabajo hasta las doce de Ja noche, una o dos de la
maiiana, depende del dia. Llago a casa e intento pasar
unos minutillos con mi familia antes de acosteyme’”,
En easa del herrero cuchillo de palo, y en casa de Paco
Roneero casi nunea cocina él, “Habitualmente no co-
cino en casa, lo hace mi mujer. Solo en contadas vea-
sicnes me pango yo a los mandos de los fogones pero
cuandolohago, preparo siempre guisos tradicicnales”.
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