





» Gastronomia

Paco Roncero es el idedlogo de este nuevo espacio vanguardista, gue promete sensaciones nicas para sus afortunados visitantes.

Nada més cruzar sus puertas, el espacio
te hace ‘sentir’ una experiencia Gnica.
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uentan que hace afios Paco Roncero sofié con un

espacio en ¢l que desarrollar toda su creatividad,

en el que compartir creaciones, ideas, inquieriides.
Cuentan que en su suefio, la gastronomia se convertfa en
una experiencia multisensorial, que de su laboratorio de
investigacion nacfa una mdquina capaz de editar expe-
riencias, recrear atmdsferas, provocar sensaciones. Y di-
cen, que en aquel suefio sélo unos pocos tenfan acceso a
tal espacio, un grupo reducido y selecto de privilegiados
elegidos para disfrutar de una experiencia emocional
complera e inédita, elegidos para la exclusividad mds ex-
clusiva. Entonces, Paco Roncero despertd de su largo
suefio, se desperezd de dos afios de oscuro rabajo y des-
cubrié que su suefio se habia hecho realidad. Y a aquel
suefio le llamaron PacoRonceroTaller.

Y es que PacoRonceroTaller es precisamente eso: la
consecucién de un suefio largamente meditado por su
creador y marcrializado gracias al apoyo de un grupo de
patrocinadores, entre los que se encuentran NH Horeles,
Guia Repsol, Land Rover, HP y Miele. Es el fruro de un
sucio y dos afios de trabajo, un espacio de innovacién
tecnolégica al servicio de la gastronomia, al que sélo se
podré acceder mediante invitacién exclusiva y a través de
una entrada ‘clandesting’ que nos dé acceso a tes horas
de sensaciones, en forma de una veintena de creaciones
culinarias.

Concebido como un laboratorio de investigacién, el
taller nace para el desarrollo de la creatividad en el disefio
de nuevos platos, ademés de un aula de formacién con-
certada para intercambio de conocimientos entre la élite
de los maestros de cocina. Un lugar donde hasta ocho
afortunados comensales podrin vivir expetiencias dnicas,
planteadas en diferenres actos y escenografias, siempre
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Dos de los actos del taller: ‘Cascara de gueso gorgonzola
con manzana, apio y praliné salado dc nuez' —sobre estas
lineas—y ‘Cigala con ceps y praliné de pifiones’ —derecha—.

con la presencia y bajo la direccién del propio Roncero.
En definitiva, un lugar que encarna, cn apenas 45 me-
tros cuadrados, la esencia del lujo revisado y acualizado:
disfrutar de aquello a lo que no todos pueden acceder.
Este nucvo espacio, al que se accede tras recorrer los
rincones mds escondidos del emblemitico edificio de Al-
cald 15, el histérico y sefiorial Casino de Madrid, y una
pequeiia liturgia de acceso y preparacion, cuenta con una
esrética muy cuidada. Desde el momento en el que se
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Las tres horas depararén
al visitante un buen
nimero de sorpresas
sobre la mesa.

Hisia, la mesa intaligente protagonista del taller, es capaz de recrear ambientes a través de la luz,
los aromas, la humedad relativa, los sonidos... tode para hacer vivir una experiencia multisensorial.

las puertas de PacoRonceroTaller sélo
se abriran bajo invitacion personalizada

cruza sus puertas, el espacio te hace ‘sentir' lo que ocurre en su interior por un sistema de sen-
sores de mds de 10.000 bits de sefiales y reacciona a través de un sofisticado sistcma de mare-
riales cerdmicos, aluminio de calidad aerondutica, tecnologia de alta precisién e ingenierfa de-
rivada de la industria del cine.

Pero el verdadero protagonista del taller es Hisia, una mesa ‘inteligente’ de unos scis me-
tros de largo fabricada en Keraon —material cerimico de altas prestaciones obtenido a més de
1.200 °C—. Junto a ella, destaca la imponente presencia de una oleoteca con 216 probetas pa-

ra la cata del aceite de

oliva.
La sala genera pucs
atm6sferas cromdricas,
y controla temperatura
y humedad, aromariza
el ambiente y ofrece ex-
periencias actsticas.
Crea escenas acordes
con el discurso gastro-
némico y simula paisa-
jes exéticos, provoca re-
cuerdos de tiempos vi-
vidos y genera ilusiones
de historias atin por vi-
vir para el visitante.
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