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El espanol Paco Roncero presenta su "nueva
cocina” en Hong Kong

! REUTERS Feuters - sib, 23 jun 2012
Correo electrinica Imiprirmir

CONTENIDO RELACIONADO  HONG KONG (Reuters) - El nuevo restaurante del chef espaficl
Faco Rencers en Hong Kong tiene que demestrar ahora alos
ariticos comensales de la ciudad que su "nueva cocina" no es para
nada pretenciosa.

El chef con dos estrellas Michslin, que gané prestigic come el
disefpulo més famose de Ferran Adria, abrié el VIEW 62l 15 de

junic, un restaurante giratorio en la planta 6z del centro Hopewell

El nuewo restaurante del chef espafiol de Hong Kong.

Paco Roncero en Hong Kong tiene gue

demastrar ahora .. Fonecerc hablé a Reuters de su pasidn v de asumir ¢l riesge ds erear
nuevas recetas, v de convencer a sus comsnsales de descubrir su
"nueva cocina", el nombre dado a su propia versidén de la cocina
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F: iCémo leinfluyd Ferran Adrid ¥ qué cotas ha aleanzads
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primer nimero une después?
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Freers - Hase 71 E.: "Ferran Adrid me dic una visién de la cocina innovadora y

mintes meolacular. Me ayuds a ver la comida como una nueva forma y ne
sble comeo un objete. He tomado eses conocimisntos v a través de

ﬂ Uruguay comenzara 1 L 1 . tacién, he al El :
a plantar marihuana a prograsion ¥ 1a exXperiimentaciorn, e alcanzado un @5pacic

totalmente nuevo en la cocina, al que yo me refierc como nueva

Reuters - Hace 1 hora 14 coeina',

minutos
F: Usted esta realmente interesado en el acsite de oliva, ipor qué?
"Indomable™ sube a

lo mas alto de la E.: "MNo hay nada mejor en este munds que el delicioso aceite de
cliva virgen espaficl, & través de la experimentacidn me he dads
, Rreuters - Hace 1 hora 35 o -
/A ) cuenta también de las muchas formas en las que puedo modificar &l
minutos

aceite de oliva para convertirlo en un producto nusve y diferentz a
la vez. Por ejemplo, a través de la congelacién v la extraccion de la
grasa, puedo producir una forma de mantequilla saludable de aceite
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TWITTER de cliva. El aceite de oliva no sélo es mas saludable que la
mantequilla, el sabor es exquisito. Esto significa que las opeiones
Sigue a son interminables, asi como el sabor”.
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F: {Hasta dénde pusden extenderse los limites del aceite de oliva?

R: "Por supuesto para desarrollar un producto es basica la
experimentacién, la exploracion v la investigacién de nuevas
formas de produccidn, presentacién ¥ modificacion del aceite de
cliva, Yo disfruto experimentando ¥ dado que es mi producto favorito, me esfuerzo por crear nuevos
sabores sensaciones y formas todo el rato. Combinar estas varias formas con alimentos diferentes
tamnbién crea nuevos platos. Por ejemplo, las patatas pueden ser aplastadas, fritas, cocidas, hervidas -
i fusras a mezclar estas formas diferentes con aceite de oliva, cada una tendria un sabor inico.

Espere poder descubrir sismpre nuevas cosas".
F: iCuales son las influencias de su cocina en general ?

E: "Emplec influencias de todo el mundo, es parte del proceso. Por supuesto que una gran cantidad
de mi cocina se basa en tradiciones e influencias espaficlas, pero viniendo a Hong Kong,
definitivaments buscaré e investigaré el producto tradicional y trabajaré con &l para crear nuevos
platos. Mi ment cambia todo &l tiempo v eso se debe a las nusevas influencias por viajar v
axperimentar, Mi procese empieza con un Gnico products - una zanahoria, una manzana, un trozo de
pescade. A partir de ahi, pruebo un millén de métodos para cambiarlo y convertirlo en alge

totalmente nueveo al tismpo que mantengo la esencia de su sabor v de suser'.
F: iEzlaidea global de la "nuseva cocina" un poco valorada o pretenciosa? épor qué, o por qué no?

E.: "Creo que cualquier cosa puede ser molecular, por eso rechazo usar ese término para describir mi
cocina. Mi objetivo es ir un paso mas alld v crear algo nuevo v diferente, alge que no se haya hacho
antes. 5, el proceso es delicado ¥ meticuloso, pero de ningiin mods pretencioso. Es ambicioso ¥

arrissgade, pero e lo que me gusta.

Uno no debe tener miedo para crear nuevos platos, pero 2l cliente tampoco debe tener miedo de

probar nusvos platos.



