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La semana pasada os ofrecimos |a primera parte de este post, eran algunas de las mejores terrazas que
podemos encontrar en Espafia, hoy ampliamos la seleccidn con algunas propuestas adicionales.

El objetivo es muy sencillo, combatir el calor y disfrutar de la gastronomia a la vez. Y quien dice gastronomia ya
sabgis que nos refirimos también a tomar un vino, una cafia, un céctel o unas tapas, como si de comer en algunos
de los mejores restaurantes del panorama nacional.

LaPerlaen Javea

Donde. Antonio Box y Loli Candela fundaron en 1984 el restaurante La Perla de Javea, sintesis equilibrada de
cocina sencilla y tradicional, elaborada con productos mediterraneos de temporada y de primera calidad.

El lugar. Ubicado en la bahia de Jévea, uno de los més bellos paisajes mediterréneos de la Costa Blanca, nos
ofrece un nuevo espacio moderno y acogedor desde donde disfrutar de las maravillosas vistas al Montgé y al cabo
de San Antonio.

Qué comer. La Perla de Javea sigue dispuesta a deleitarnos con una elaboracion sencilla y mediterranea de sus
mejores arroces (desde el meloso de bogavante a la tradicional paella), los pescados mas frescos de la lonja y las
més tiernas carnes nacionales y todo ello con Lnas vistas espectaculares.,

Direccién. Av de la Libertad, 21, Javea
Teléfono. +34 966 470 772
Web Perla de Javea

Arenaen Tarragona

Dénde. Abrid sus puertas en el afio del cambio de siglo y su propuesta marcé un hito culinario en la turistica
localidad de la Costa Daurada. Bajo la batuta de la joven chef Maribel Guardiola.

El lugar. Su terraza de verano, con capacidad para 75 comensales y Ubicada en plena paseo maritimo de Salou,
que ofrece una espectacular panoramica de la playa de Levante y del Mediterraneo y, para las familias con nifios,
un exclusiv servicio de canguro durante las cenas para que los padres disfruten tranquilamente de la sobremesa y
de la brisa marina.

Qué comer. Arena Restaurant ofrece una carta equiliorada, dindmica y con personalidad propia que ha ido
adaptandose en todo momentn a las exigencias del publico sin perder un Zpice de su esencia mediterrénea,

Direccidn. Paseo Jaime 1 s/n, esq. Pedro IIL Salou (Tarragona).
Teléfono. +34 977 38 40 00



La Terraza del Casino

Ddnde. Paco Roncero es el maximo representante de la vanguardia gastrondmica madrilefia. Chef de uno de los
mejores restaurantes de Madrid y de Espafia, situado muy cerca del Km 0 de la capital.

El lugar. Una coqueta terraza, con capacidad para 70 personas, en la que la ornamentacidn floral es la
protagonista. Las vistas, por su situacion al principio de la calle Alcal3, al lado de Sol, las mejores de Madrid. En
verano, la terraza sdlo servird en las mesas descubiertas el mend degustacidn.

Qué comer. Su restaurante, La Terraza del Casino (dos estrellas Michelin), ofrece sus innovaciones con nitrdgeno
liquido y esferificaciones en un marco ideal.

Direccion. Alcald, 15. Madrid
Teléfono. 91532 12 75

E1Cielo de Madrid

Dénde. El hotel Urban es un hotel boutique ubicado en el centro de Madrid que ofrece arte, lujo y vanguardia en
todos sus rincones. Desde las habitaciones, hasta ese maravilloso hall decorado con tdtems de Papla Nueva
Guinea de finales del siglo X1X, la terraza, el restaurante y su Oyster Bar,

El Lugar. Con una decoracidn cuidada hasta el mas minimo detalle y una oferta gastrondmica “celestial” se
convierte en un marco inigualable para cualquier ocasidn que invite a reunirse frente a una mesa y compartir un
mend absolutamente exquisito,

Qué comer. Este verano en el Urban la estrella serd el Tonic-Sake; sabor oriental para disfrutar de un ambients
exquisito y chic en pleno centro de la ciudad. Junto con una seleccidn de tapas con ostras, caviar, atin rojo, mini
hamburguesas, etc.

Direccion. C/Carrera de San Jerdnimo, 34 Madrid
Teléfono. +34 91 787 77 70

Rodrigodela Calleen Aranjuez

Dénde. En Aranjuez estd uno de los Gltimos restaurantes en poseer una de las codiciadas estrellas Michelin, a los
mandos de |a cocina esta Rodrigo de la Calle un joven chef apasionado de la “gastrobotanica”

El lugar. Aranjuez, para quien no lo conozca es un lugar muy especial, donde uno puede ir a pasar el dia y difrutar
de cada una de sus estaciones del afio de forma Unica. Seguro que en la terraza de Rodrigo de |a Calle el viajero,
y no viajero, puede encontrar descanso de lujo

Qué comer. En su carta podemos encontrar tapas y arroces cldsicos junto con creaciones de vanguardia. La
terraza comparte la carta del Wine Bar.

Direccion. Antigua Carretera de Andalucia, 85. Aranjuez (Madrid)
Teléfono. +34 91 891 08 07
weeb Radrigo de la Calle



