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‘ Una cocina para disfrutar con los cinco
sentidos
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“Un pequeiio teatro, donde la gente puede comer con los cinco sentidos”, asi define el chef Paco
Roncero su nuevo taller de investigacion gastrondmica en el Casino de Madrid. Durante la mafiana funciona

como laboratorio y en la noche, en algunas ocasiones, abre a un selecto plblico {(maximo 8 comensales) invitado
exclusivamente para vivir una completa experiencia culinaria.

Aqui la tecnologia tiene un rol fundamental, trabajan con nuevos materiales v sistemas ecosostenibles para la
I+D+i (investigacidn, desarrollo e innovacidn), cerdmicas, aluminio de calidad aerondutica e ingenieria derivada de
la industria del cine. Todo esto les permiten jugar con elementos audiovisuales, olfativos y de tacto para
sumergir a los comensales en esta experiencia gastrondmica, Para Roncero, “aca no solamente lo importante es lo
que hay en el plato, sino lo que hay alrededor del plato®,

La mesa es el escenario central de este “teatro”. Hecha de un material cerdmico muy resistente (Keraon), tiene
zonas de frio y de calor que se activan segin las diferentes comidas y emulsionadaores. Ademas, es una pantalla
de proyeccion y una pizarra. La parte audiovisual se complementa con grandes pantallas laterales, donde se van
cambiando las imagenes segin el tipo de plato. La idea es ir jugando segtn el tipo de comida, por ejemplo si
son frutos de mar, la mesa se convertird en un acuario con peces, en las pantallas habra un acantilado y el sonido
y el aroma recordara al mar.

Lo que Roncero quiere es generar emociones, ” jugar con la gente, no hacer todo tan evidente”, Por eso la sala
ofrece la posibilidad de generar atmésferas cromaticas, asi como de controlar la temperatura y humedad
relativa, aromatizar el ambiente y ofrecer experiencias acusticas.

Ademas, uno de los orgullos del chef, es |a oleoteca, donde tienen mas de 200 tipos de aceite de oliva con los que
realizan innovadoras catas.
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