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Ubicado i i en la ™ " de las entrafias del Casino de Madrid, el
nuevo taller de Paco Roncero es mucho mas que un de ideas e it igacién: es
una méquina para editar recrear 6 y provocar i solo

accesible para unos pocos y tinicamente mediante invitacién.

De la mano de la Guia Repsol, en colaboracién con Land Rover, HP y con la confianza que NH

Hoteles siempre ha depositado en &l, el cocinero madrilefio h.

ideado un espacio Gnico en el

mundo en el que i ica e

se unen para crear una

experiencia emocional completa e inédita hasta el momento.

Comer a la orilla de una playa virgen sintiendo el aroma y la brisa del mar o disfrutar de una
copa de vino en plena naturaleza viendo llover son experiencias dnicas e imposibles de
reproducir. Hasta ahora, Con la tecnologia mds puntera en el disefio de entormos e

el cocinero madrilefio galardonad

con tres Soles Repsol, dos Estrellas
Michelin y el Premio Nacional de Gastronomia 2006 ha ideado un escenario Gnico para crear
experiencias y generar emociones en el dmbito gastronémico come nunca antes se habia
hecho.

Taller es |a

de un suefio largamente meditado por Paco Roncera y
materializado de la mano de la Guia Repsol. Y es que la guia turistica y gastronémica mas

prestigiosa en nuestro pais ha estado involucrada directamente en el proyecto desde el

de su i6n ap , como viene haciendo desde sus origenes hace mas de

30 afios, los valores de i i i ible e i igacion y

divulgacién al servicio de la gastronomia que encarna el taller. Un espacio que cuenta conlas

mas

y nuevos materiales y sisternas para la 14D+ en

materia culinaria, y que la compafifa energética lider en Espafia respalda a través de la dnica

guia que contiene 2,000 I dos y en exclusiva por la Real

d de 381 de ellos distinguidos con los

Soles Repsol.

Buscar. i |

a ESTADISTICAS DEL BLOG

isitas

2, Mixologia Blog en
Facebook

Me qusta

A 566 personas les qusta Mixologia
Blog.

s Martin Helen

.l
[ ¥

Mariana Yorsh

Kattelin

=

Follow “Mixolog

Takumi Israe]

Plug-in social de F

& TWITTER

SORTEAMO
DOBLE para el C
Internacional del
wp.me/po3sP-jv.

W Seguira @

4 EMAIL SUBSCRIPTION
dakonezk@gmail.com

Unete a otros 1.439 seguidores

ISubscribeta!

& BLOGROLL

= A dash of bitters

A Jigger of Blog

= A Mountain of Crushed Ice

Alcademnics

Ardent Spirits

Art of Drink

Bar Concept Mixologists

Bar Stories

Bitters Blog

Brilliant Cocktails

Circulos de Fuego

= Cocktail Hacker

Cocktail Nerd

= Cocktails About.com

Dr. Mixologist

€l Blog de Federico Cuco

EnajenACCION

Encuentros en el Bar

= Hago Trago

Imbibe Unfiltered

= Jeffrey Morgenthaler

Just Drinks

Kaiser Penguin

= Max La Rocea Blog

Mixologia

= Molecular Gastronomy

Moving at the Speed of Life
= My life on the rocks

= Oh Gosh!



bido como un lab io de i én, el nuevo taller es un espacio para el

desarrollo del talento creativo del cocinero y su equipo en el disefio de nuevos platos, ademds

de un aula de para el de entre |2 elite de los
maestros de la cocina. Pero también es un lugar donde hasta oche afortunados comensales, y
sélo a través de invitacién exclusiva, podrdn vivir experiencias Gnicas, plantadas en diferentes
actos y escenografias, con la presencia y bajo la direccién de Paco Roncero, En definitiva un
espacio que encarna, en apenas 45 metros cuadrados, la esencia del lujo revisado y
actualizado: disfrutar de aquello a lo que no se puede acceder,

€l verdadero protagonista del Taller e Hisia una "mesa inteligente” de unos seis metros de
largo fabricada en Keraon (un material cermico de altas prestaciones obtenido a mas de
12000C). Junto a ella, destaca la imponente presencia de una oleoteca con 216 probetas para

la cata del aceite de oliva, ingrediente fetiche del Roncero, sobre que ya ha realizado

numerosas investigaciones,

Con una entrada “clandestina” y llena de sorpresas, que incluye un recorrido por los rincones
més escondidos del edificio de Alcald 15 y una pequefia “liturgia” de acceso y preparacién, el

taller cuenta con una estética muy cuidada, disefiada integraments bajo citerios de

Sostenibilidad y Diseiio Universal. Desde el momento en que el afortunado comensal cruza
sus puertas, el espacio “siente” lo que ocurre en su interior mediante un sistema de sensores
de mds de 10.000 bits de sefiales, y reacciona a través de un sofisticado sistena para
satisfacer las necesidades de su ideélogo con materiales cerdmicos avanzados, aluminio de
calidad aeronsutica, tecnologia de alta precisién e ingenieria derivada de la industria del cine.

Con todo, la sals ofrece |a posibilidad de generar atmésferas cromaticas, asi como de

controlar la temperatura v humedad relativa, aromatizar el ambiente y ofrecer experiencias
acisticas adaptadas, Podrs, desde crear diferentes escenas acordes con el discurse
gastronémico hasta simular paisajes exéticos, provecar recuerdos de tiempos vividos y
generar ilusiones de historias aun por vivir para el visitante.

En definitiva, un paso mds en la concepcién del espacio gastronémico del futuro que

contribuye a transmitir todo el potencial creativo del autor y un Jivinglab donde, a través del

estudio de las v la participacién de las surgirin nuevas creaciones y

3 i de ser a La Terraza del Casino y a otros

¥
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