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Las empresas entran en la cocina
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Conseguir hoy dia financiacién para cumplir un suefio se antoja dificil. EI chef Paco
Roncero (La Terraza del Casino, Madrid, dos estrellas Michelin) ha conseguido
convencer a cuatro empresas, Repsol, Land Rover, HP y Miele (ademas de NH
Hoteles para la que trabaja desde hace afios) para poder hacer realidad su deseo
de crear un taller de las emociones.

¢En qué consiste? Roncero ha transformado su viejo taller dentro del elegante
Casino en un espacio experimental. Explica gue es més que un laboratorio de
ideas e investigacidn culinaria. Es una maguina para editar experiencias, recrear
atmdsferas y provocar sensaciones. Y un espacio de tan solo 45 metros
cuadrados, donde se compartirdn experiencias con la élite gastrondmica.

¢Para quién? Para una élite escogida. La mesa es para ocho comensales y solo
se accede por invitacion.

¢La gran protagonista? Hisia, una mesa de color blanco e inteligente, de unos
seis metros de largo, fabricada con keraon, un material cerdmico obtenido a mas
de 1200 grados. A su lado, una oleoteca con 216 probetas para la cata de aceite de
oliva (el ingrediente fetiche del chef madrilefio)

¢Elambiente? La sala ofrece la posibilidad de generar atmdsferas cromaticas, asi
como controlar la temperatura y humedad, los olores ( a tierra mojada, a siega, a
aceite...), experiencias aclsticas

¢Espacio gastrondmico del futuro? Puede. Através de un fivingiab se trasladaran
las reacciones de los comensales a nuevas creaciones y platos, susceptibles de
ser adaptadas al ment de |a Terraza del

Casinoy a ofras iniciativas del cocinero

&Por qué nos gusta? Por ser un lugar clandestino, al que se accede, siguiendo
una pequefia liturgia secreta, a través de recovecos del magnifico edificio de Alcald
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