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WE A LA RESTAURACION DE CALIDAD

IBERIAVUELVE APOSTAR
COMOYA HIZO EN
TIEMPOS LEJANCS POR LA

RESTAURACION DE CALIDAD

Y ahora lo hace de la mano de los principales cocineros

de nuertro pais

13 ambiar el actual modelo de

Cmcinu a bordo”. Este es el ob-
jetivo que se ha propuesto la compaiia
aérea lider entre Europa y Latnoamé-
rica ¥ lo hard a través de un comite
culinario de elite formado por el
madrileio Paco Roncero (alma mater
de La Terraza del Casino), el catalin
afincado en Madrid Ramon Freixa
(al frente de Ramon Freixa Madrid),
¢l cacerefio Tofio Perez (de Atrio) v

el malaguefio Dani Garcia (chef del
restaurante Calima en Marbella), que
aportarin su talento a la nueva cocina
de Iberia. Todos ellos tienen 2 Estrellas
Michelin y 3 Soles en la Guia Repsol

El valor de la materia prima

Iberia se convierte ahora en la primera
compaiia, no solo de Europa sino a
nivel mundial, que se preocupa por
romper definitivamente con la idea

PACO RONCERO,

RAMON FREIXA, TONO
PEREZY DANI GARCIA
RESPONSABLES DE

LA NUEVA QFERTA
GASTRONOGMICA DE IBERIA




