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¢Se puede comer bien en un avion?

» Cuatro de los mejores cocmeros espaiioles confeccionan para Iberia los [

menus para su clage Buginess .
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» 5 Barreda deja una deuda de casi soo
Ramdn Freixa, Tofio Pérez, Dani Garcia y Paco Romero presentan propuestas millones solo en facturas de hospitales
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Romper con la idea de que no se puede comer bien en un avién. Esa es
la dificil tarea que la compatiia Iberia ha encomendado a cuatro de los B Me gusta | 118 7
mejoras cocineros espafioles, cada uno de ellos con dos estrellas W Tweet | 17
Michelin: Paco Roncero (La Terraza del Casino, Madrid), Dani Garela
(Calima, Marbella), Tofio Pérez (Atric, Ciceres) y Ramén Freixa

(Ramén Freixa, Madrid). Un importante reto para estos cuatro chefs
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que ha side presentado esta misma semana, pere que alin necesita *

alglin tiempo para desarrollarse plenamente.

* Todas |as noticias

L momento cOnocemos mas la teoria que la practica, aunque 1os
profesionales implicados ya han sefialado que su apuesta giraen torne
alos platos sencillos, de cocina mediterranea, en los que el producto
espafiol de calidad sea el principal protagonista. Mas cerea del
concepto de tapa que del de cocina muy elaborada. Come dice Dani
Garcia, uno de los chefs que ha asumido esta complicada tarea, es
preferible servir un buen jamén ibérice cortado a mano ¥ envasado al
vacio, que se puede ofrecer en la cabina del avidn con pan, tomate y
aceite, que un plato de pescado o de pasta recalentado. En palabras de
Antonio Vizquez, presidente de Iberia, sus aviones deben «oler a Broche de oro a la
cocina espafiolas. Los beneficiarios seran los pasajeros de la clase .
Business en vuelos intercontinentales, un segmento por el que nuestra ﬂl fomb raroja
compafiia de bandera esta apostando con fusrza en los ltimes afios, v
que seran quisnes en definitiva marquen en los proximos meses la
linea de trabajo de los cocineros.

Trabajo en equipo
La empresa es compleja. En el avidn los medios son muy limitados y

hay enormes problemas ds infraestructuras, ademas de sxigentes isca Perelld,

de blanco ¥
normas higiénico-sanitarias y de un personal de vuelo qus plantea TIegro para ...
algunos problemas, especialments por los convenios sindicales que
les amparan. Por ello los cuatro cocineros implicados, que trabajan en g.éffor;‘xbra roja
equipo gracias a la excelente relacién que mantienen entra sllos, se MTV ﬁ;f,?;ms
han reunido en diversas sesionss con las tripulaciones de Iberia para Mar Saura, con
intercambiar opiniones ¥ explicarles el proyecte. Para los chefs, tan ek ek ‘o de Irene Villa se
importante es lo que se ofrece a bordo coma la manera en que se Zara ;‘gﬁ;gﬁ;‘é
ofrece. ¥ ahi jusgan un papel muy importante los auxiliares de vuslo, ablo ...

que son quienes mantienen el contacto directo con el pasajero y
quienes se convierten en una espacie de personal de sala de un VideoBlogs
restaurante.

I Cricga Canolucha
‘ por su vida en el

En la mesita plegable

hospital
El cliente de Business suele ser mas exigente que el viajero normal. Alerta Rosa
Hasta ahora, el trato que recibe esti muy cuidado en lo que se refiere Beatriz Cortizar
a atenciones v comodidades en su butaca. Perc la comida en los .
vuelos sigue siendo una asignatura que no pasa del aprobado. Mi Blogs
siquiera un cocinero de prestigio como Sergi Arola, que ha sido el —
encargado de elabor‘ar ?sos menis en lols Altimos afios, consiguid LEXICO FASHIONIETA
romper con el aburrimiento de los pasajeros a la hora de comer en =l Ana Urefia
avién. Asilo demuestran las encuestas que se hacen peridédicamente.
En opinién de Ramén Freixa, «ha llegade el momento de cambiar la Ubers Club, club de lujo
NUNCA DIGAS NUMCA JAMAS

forma de comer, que debe ser una experiencia entretenida v lidica "
Adriana Icaza

para el cliente dela aerclineas. Para ello hay que buscar ingredientes

v elaboraciones que se adapten a un servicio en pleno vuelo v que Los "nails party" desbancan a los
sufran lo menos posible desde su elaboracidn en tierra hasta que "botox party"
llezan en la bandeia a la mesita plesable del pasaiero. LA POLVERA

Teresa de la Clerva
Demormento, 21 lema que ha adaptado Iberia para presentar esta
iniciativa ya lo dice todo: «El inico restaurante del munde con 8
estrellas Michelin».




