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Ocho estrellas Michelin haran gastronomia de
altura para lberia

El Presidente de [beria, Antonio Vazquez. flanqueado por 105 cocineros Tofio Pérez, Ramén
Fraixa, Dani Garsia y Paeo Roncero / Agencia Efe - Ballesterns

Los cocineros Paco Roncero, Dani Garcia, Ramon Freixa y Tofio Pérez, cada uno
con dos estrellas Michelin yires soles Repsol, seran durante los proximos dos
afios I0s responsables de |a oferta gastrondmica de Iberia, con ments
protagonizados por productns de la despensa mediterrdnea

Esta alianza culinaria, gue se presenta hoy en sociedad, busca "cambiar el
actual modelo de cocing a bordo"y debutard el priximo 1 de junio enla clase
Bussiness de 105 vuelos intercontinentales de la compafiia, para mas adelante
llegar a 1o naciohales e internacionales, han infarmada a Efe fuentes de Iberia

De esta forma, las cabinas de la aerolinea espafiola seran "el primer restaurante
del mundo con ocho estrellas Michelin®, un lugar en el gue los mends huiran del
sempiterna iio de pasta, carne y pescada para avanzar hacia propuestas
“atractivas y [0dicas" pensadas "para sorprender al viajerd y adaptadas a la
manera de comer del siglo 3"

Roncero (La Terraza del Casino), Ramon Freixa (Freixa Madrid), Dani Garcia
(Calimayy Tofio PErez (Atrio) formardn un comité culinario gue pretende romper
con el tdpico de gue es irmpasible comer bien en un avidn, a pesar de las
limitaciones logisticas impuestas por log 30,000 metros de altura a los gue se
sirve la comida .

Asi, log cocineros va han disefiado una nueva carta de platos calientes en los
ue ge han tenido en cuenta factores coro log ingredientes gque mejor se
adaptan al vuelo, los puntos de coccian idaneos v la forma de que el producto
"gufra"lo menos posible en su traslado desde el lugar de elaboracion hasta la
cocing de la asronave.

La despensa mediterraneay 1a tradicidn culinaria de las distintas zonas de
Espafia estaran representadas en el mend gracias a la procedencia diversa de
los cocineros, ya gue Roncero es de Madrid, Freiza catalan, Garcia andaluzy
Pérez extremefio.

Ademas, al igual gue superdsan |a sala de sus restaurantes, 10s chef han
prestado atencion al servicio de a bordo, desde lavajilla y cubiertos a la forma en
gue se sinen (05 mends, y han impartido sesiones de formacion a las
tripulaciones de lheria.

De esta farma, los cuatro cocineros guieren gque 10s pasajeros disfruten tanto de
la comida a bordo como de la gque degustan en sus "gastrobares"y restaurantes

Mo es |a primera vez que Iheria "ficha" a cocineros reconocidos para disefiar sus
menids, gue anteriormente han estado 3 carga del chef como Sergi Arola (Arola
Gastro, dos estrellas Micheling, 0 el maestro repostero Paco Toreblanea

También aeralineas extranjeras han contratado como asesores gastrondmicos
atocinerns espafioles, como en &l caso de |a brasilefia TAM, cuyos menls
estin dizefiados por los gemelos Javiery Sergio Torres (Dos Cielos, una
estrella Michelin)
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La llusidn de "Ebbinghaus” es un efecto
dnptico que altera la percepcidn real de lag
dimensiones. Lo presentd el psicdlogo
Hermann Ebbinghaus {1850-1908) v
pretendia demostrar como las influencias
externas pueden modificar la vigion de una
realidad concreta
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Sin duda, las lineas de productos 52
Gama para terminar en casa son
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por tiempo o pocas ganas no L]
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