Los mejor valorados

La Guia Metrdpoli de EL Munpo otorga cada afio una, dos o tres 'M' a los restaurantes mds destacados de Madrid.

En la edicién 2011, estos cince cocineros han conseguido la maxima distincion.

Oscar Velasco
SANTCELONI

S iamaria confio el
Santeeloni al mejor equipo
posible, el integrado por el
maiire Abel Valverde, el
miller David Robledo v Os-
car Velasco. Este iltimo ¢s
artifice de una impecable
cocina de temporada, entre
las mis prestigiosas de Eu-

recoom: [otel Hes)
seo de la Castellana, 57, Tel.:
91 210 88 40, www.restauran
tesantceloni.com

Sergi Arola

‘SERGI AROLA GASTRO

Tras 10 anos de éxito en La
Broche, el cocinero catakin
se embared, en 2008 (junto
a su esposa, Sara Fort, jefe
de sala), en el Sergi Arola
Gastro, un proyecto que re-
toma la ilusion de los ini-
cios, Eii su carta propone
un meni cerriado con sus
platas historicos y rompedo-
TAS CTCACIONES. MEND DEGUSTA-
aon: 150 €. susume: Filso so-
lomillo minuto de wernera
blanca con hongos. .
ciom: yano, 31. Tel.:

www.sergiarola.es

David Mufioz
DIVERXO

Trabajé con Abraham Gar-
cia; después, en Hakkasan y
Nobu, en Londres, meca de
la cocina multiémica. Y vol-
vid a Madrid para crear Di-
verxo, donde mezcla las co-
i de Oriente y Occi-
“on 31 anos, en 2008
acional

‘0 ¢l Premio

de Gastronomii. mewds os.

custacion: B0, 100 v 120 €
sueume: Dim suin al vapor
de remolacha, lieh 7

DIREC-
iento, 28,

Tel.
www.diverxo.com

Ricardo Sanz
KABUKI WELLINGTON

El proyecto de este sushiman
creative v heterodoxo se
gesto en el Kabuki de Ta ca-
lle  Preside Carmona
hace una década. En 2007
se raslado al hotel Welling-
ton, Un e i
la materia prima de su co-
ci igular fusién de pla-
1S japoneses y esps
MENDS DEGUSTACIGN
susuime: Sashini
€0 sU Carcasa gon stishy
st piel tosticda, omeccion:
Hotel Wellington, €/ Ve-
lizquer, 7. Tel: 91 577 78 77,
www.restawrmtekibuki.com
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Paco Roncero

LA TERRAZA DEL CASINO

El equipo formado por el
chef Paco Roncero, la sumi-
ler Maria José Huertas v el
jefe de sala Alfonso Vega ha
conseguido simar el restau-
rante del dtco del Casino
de Madrid en lo mas alio
de Ta gastronomia madri-
lenia, Alcanza el podium de
las wes estrellas de la Guia
Metrdpoli por primera vez.
meni pecusTaaen: |50 €. su.
eume: Declinacion de lichre
(hamburg {*tamnc, di-
Vel ¥ consc ). DIRECCION:
C/ Alcala, 15, Tel; 91 53212
75, www.casinodemadrid.es
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