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[ GASTRONOMIA

Los cocineros se echan a la calle

La octava edicion de Madrid Fusién busca conquistar alos ciudadanos

J.B. - Madrid

«Puesto que los clientes no vie-
nen a los restaurantes, hay que
salir a la calle a por ellos. Tengo
en mente unaidea muy divertida
que pondremos en practica en
pocos meses. Hay que arriesgar».
Es el aviso de Juan Pablo Felipe,
jefe de cocina del restaurante
madrilefio El Chaflan, una pro-
puesta que tendrd su aperitivo
en la octava cumbre internacio-
nal de Madrid Fusidn que se ce-
lebrar4 la préxima semana. Y es
que el certamen gastronémico
ird mds alld del Palacio de Con-
gresos, donde se concentrardn
ponencias, debates y demostra-
ciones de las principales tenden-
cias en lo que al paladar se refie-
re, desde la cocina sostenible ala
necesidad de ingenidrselas para
salir airosos entre fogones en
tiempos de crisis.

Gastrofestival de estreno

Asf, més de 150 establecimientos
tomardn parte en el Gastrofesti-
val, una iniciativa que incluira
catas diddcticas de vinos, quesos
y aceites, clases prdcticas que
abarcan desde diversos tipos de
pan al fascinante arte de la coc-
telerfa, e incluso un maridaje
entre la cocina y la miisica gra-
cias a los «brunch» acompana-
dos de épera que organizardn
algunos hoteles. A esto hay que
unir Gastrocultura, que incluird
visitas guiadas a museos como el
Thyssen y la Real Academia de

Roncero, Chicote,
Felipe y Sanchez,
en la presentacion

de Madrid Fusién

Bellas Artes de San Fernando
con exposiciones que giran alre-
dedor del buen yantar, asi como
representaciones infantiles para
concienciar sobre la necesidad
de una alimentacién equilibra-
da.

Y todo con una mirada solida-
ria que se dirigird a Haitf. De ahi
que se prepare sobre la marcha
un evento para recaudar fondos.
«Los cocineros esparioles siem-
pre intentamos arrimar el hom-
bro cuando se trata de echar una
mano a quien mas lo necesita,
asegura Paco Roncero, jefe de
cocina del Casino de Madrid,

Museos, restaurantes
y teatros se volcaran
para dejar un buen
sabor de boca

que ha apadrinado ademds un
stand de tapas solidarias que se
ubicard en el centro comercial
Principe Pio. Elaborado por mu-
jeres africanas, el euro que cues-
te cada tapa lo invertir4 la funda-
cion CEAR en proyectos de desa-
rrollo.

Y entre arias y baguettes, Fe-
rran Adrid aprovechard Madrid
Fusidn para desvelar cudl serd el
futuro de El Bulli y dar4 pistas
sobre los derroteros que tomard
la cocina espafiola. «Entre los
Tetos que nos esperan, toca con-
solidar la formacién y conseguir
que los fenémenos que se estdn
dando desde hace quince anos
formen parte de los cldsicos de la
cocinar, asegura Juan Pablo, una
decisién que comparte el coci-
nero Darfo Barrio: «Hay que
apostar por la calidad y por so-
brevivir, que no es poco dada la
situacions.
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